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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir eines unserer Gerate entschieden haben.

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen. Sie enthalt Sicherheitshinweise und Tipps fir den Umgang mit
dem Gerat.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung zum spateren Nachschlagen auf.



Technische Daten

Modell Temperatur @ Platte MaRe Leistung Spannung | Gewicht
FO10335-40 60-300°C 400 mm 430 x 445 x 180 mm 2700 W 220/240V | 16,5kg
FO10330-35 60-300°C 350 mm 380 x395x 175 mm 2200 W 220/240V 12 kg

FO10336-2x40 | 60-300°C | 2 x 400 mm 910 x 445 x 195 mm 2x2700 W | 220/240V 35 kg

FO10331-2x35 | 60-300°C | 2x350 mm 810 x 395 x 185 mm 2x2200W | 220/240V 26 kg
FO10337-40 60-300°C 400 mm 400 x410x 127 mm 2700 W 220/240V 15,5 kg
FO10332-35 60-300°C 350 mm 350 x 360 x 127 2200 W 220/240V 11,5 kg

Alle Angaben sind unverbindlich. Anderungen vorbehalten.




Allgemeine Bestimmungen fiir elektrische Gerate

Beim Umgang mit elektrischen Geraten sind immer
VorsichtsmaRnahmen zu beachten:

Lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

1. Dieses Gerat ist fir den gewerblichen Einsatz in Restaurants, Kantinen,
Krankenhadusern und Gewerbebetrieben wie z.B. Backereien bestimmt,
jedoch nicht fiir die kontinuierliche Massenproduktion von Lebensmitteln.

2. Das Gerat darf nur fir den bestimmungsgemaRen Gebrauch verwendet
werden.

3. Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

4. Dieses Gerat ist fur den gewerblichen Einsatz bestimmt und darf nur
von geschultem, qualifiziertem und mit der Betriebsanleitung vertrautem
Personal bedient werden.

5. Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder von unerfahrenen oder
unwissenden Personen genutzt werden, sofern diese nicht von einer fir
ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt werden oder vorher
in die Nutzung des Gerats eingewiesen wurden.

Wenn sich Kinder in der Nahe befinden, ist eine standige Aufsicht
erforderlich, da beriihrbare Teile extrem heiRR werden kbnnen. Halten Sie
Kinder daher unbedingt fern.

6. Das Gerat darf nicht im Freien verwendet werden.

7. Zur Vermeidung von Stromschlagen dirfen Kabel, Stecker und
Gerategehause nicht in Wasser oder andere Fllssigkeiten getaucht
werden. Das Gerat nicht mit nassen Handen bedienen.

8. Das Netzkabel darf nur ein- und ausgesteckt werden, wenn keine
Temperatur eingestellt ist.



9. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen und bevor Sie das Gerat reinigen.

10. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Ndhe von Oberflachen, die
heiR werden kdnnen (Herdplatte, Gasbrenner, Ofen usw.).

11. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Kante eines Tisches oder einer
Theke hangen.

12. Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf Beschiadigungen.

13. Ein Gerat mit beschadigtem Kabel oder Stecker darf nicht
angeschlossen oder verwendet werden. Um Gefahren zu vermeiden, muss
ein beschadigtes Netzkabel durch den Hersteller oder eine qualifizierte
Person ersetzt werden.

14. Das Gerat muss an ein Erdungssystem angeschlossen werden.

15. Das Gerat muss Uber eine Fehlerstrom-Schutzeinrichtung mit einem
Bemessungsdifferenzstrom von héchstens 30 mA angeschlossen werden.

16. Das Gerat darf nicht mit Holzkohle oder anderen Energiequellen
betrieben werden, sondern nur mit der Energiequelle, fir die es
vorgesehen ist (Elektrizitat).

17. keine heiRen Oberflachen berihren.
18.Transportieren oder bewegen Sie keine heilen Gerate.

19. verwenden sie das Gerat in einer Umgebung, die 40°C nicht
Uberschreitet.

20. die Belliiftungsoffnungen dirfen nicht blockiert werden.

21. stellen sie das Gerat auf eine stabile und trockene Unterlage mit einem
Mindestabstand von 20 cm zu Wanden und warmeempfindlichen
Oberflachen.

22. Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht vom Geratehersteller
empfohlen werden, kann zu Unfallen fihren.

23. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkihlen.



24. Das Gerat darf nicht durch Eintauchen, mit einem Hochdruck- oder
Niederdruckwasserstrahl oder mit einem Dampfreiniger gereinigt werden.

25. Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte zur Reinigung der
Edelstahloberflachen.

26. Bei Verwendung eines Verlangerungskabels muss dieses vollstandig
ausgerollt werden, um eine Uberhitzung des Kabels zu vermeiden.

27. Keine Aluminiumfolie oder andere Materialien oder Gegenstande
zwischen Platte und Gehause (Belliftungszone) einlegen.

28. Sollte das Gerat beschadigt sein, wenden Sie sich bitte an Ihren
Handler.

29. Die Luftungsoffnungen in der Bodenplatte unter dem Gehause diirfen
nicht abgedeckt werden.

30. das Gerat ist mit einer thermischen Sicherheitsabschaltung
ausgestattet, die eine Uberhitzung verhindert. Sollte sich das Geréit
automatisch abschalten, lassen Sie es abkiihlen und driicken Sie den
manuellen Reset-Knopf auf der Riickseite des Gerates.

31. Dieses Produkt kann Schénheitsfehler oder Flecken aufweisen. Diese
sind eine Folge der verschiedenen Produktionsphasen. Sie sind normal,
solange sie die Funktion des Gerates nicht beeintrachtigen (Kratzer,
Farbveranderungen usw.).

32. wir empfehlen, die Originalverpackung aufzubewahren und das Gerat
darin zu lagern.

33. Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf.



Technische Beschreibung

Der elektrische Crépes-Maker von Foodis ist einfach und bequem zu
bedienen. Er ist mit gusseisernen Platten ausgestattet. Die Heizelemente
sorgen fur eine gleichmalige Warmeverteilung und garantieren perfekt
gebackene Crépes.

Das Gerat ist fiir den professionellen Gebrauch bestimmt.
Gehaduse aus Edelstahl

Gusseisenplatte mit 40 cm Durchmesser

Thermostat mit Gradeinstellung von 140 bis 300 °C
Heizanzeige

Ein/Aus-Schalter

Stromversorgung einphasig 220-240 Volt/50-60 Hz

Die auf dem Gerat verwendeten Symbole haben folgende Bedeutung:

& Warnung: HeilRe Oberflache

i Hinweis: Potenzialausgleich
A Warnung: Gefahr durch elektrische Spannung

€

CE-Kennzeichen



Gerat erhalten und auspacken

Bei Problemen bitte Vorbehalte vermerken und die bei der Anlieferung
festgestellten Schaden auf dem Lieferschein des Spediteurs genau
beschreiben. Eventuelle Transportschaden missen dem Spediteur
innerhalb von 24 Stunden nach Erhalt per Einschreiben mit Riickschein
gemeldet werden.

Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.
Das Gerat auf eine stabile, leicht zu reinigende Unterlage stellen.

Halten Sie einen Mindestabstand von 20 cm zu warmeempfindlichen
Winden ein, um Uberhitzung und mégliche Schaden zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerat so auf, dass sich die Oberseite in einer Hohe von 85
bis 95 cm Uber dem Boden befindet.

Wenn das Crépesgerat in der Nahe von Wanden, Mobeln oder anderen
Gegenstanden aufgestellt werden muss, stellen Sie sicher, dass diese aus
nicht brennbarem Material bestehen.

Wenn diese Gegenstande aus brennbaren Materialien bestehen, missen
sie sicher mit einem geeigneten, warmeisolierenden und nicht
brennbaren Material abgedeckt werden.

Achten Sie auch darauf, dass die Anschliisse des Gerates beim Aufstellen
nicht gequetscht oder anderweitig beschadigt werden. Dies kdnnte die
Funktion des Gerates beeintrachtigen und zu weiteren Sicherheitsrisiken
fihren.

Die Firma Foodis libernimmt keine Haftung fir Sach- und
Personenschaden, die durch fehlerhafte Aufstellung bzw. Nutzung des
Gerats entstehen.



Netzanschluss

Das Gerat ist flir den Anschluss an ein einphasiges 240-Volt-Netz ausgelegt
und muss Uber einen zweipoligen 16-Ampere-Stecker mit Schutzleiter
angeschlossen werden. Ein Netzkabel mit Schutzkontaktstecker wird
mitgeliefert.

Einbrennen der Crépes-Platte

Vor dem ersten Gebrauch muss die Crépes-Platte eingebrannt werden.
Dazu ein Speisedl ohne Zusatze verwenden, um eine optimale
Einbrennschicht zu erhalten. Diese Schicht sollte dunkelbraun und
lackartig sein. Dazu wie folgt vorgehen:

Das Crépesgerat einschalten.
Das Gerat auf 250 °C erhitzen.
Die ersten 4 Durchgange backen:

1 Teeloffel Pflanzendl auf das Blech geben und gleichmaRig verteilen. Das
Ol trocknen lassen, bis kein Rauch mehr aufsteigt (ca. 5-10 Minuten).

Brennvorgang 5 bis 9:

Die Olmenge auf % Teeléffel reduzieren und ebenfalls gleichmiRig
verteilen. Auch hier warten, bis das Ol eingetrocknet ist und kein Rauch
mehr aufsteigt (ca. 5-10 Minuten).

Letzter Durchgang
Die Platte ohne Zugabe von Ol abwischen.

Nach dem Brennen sollte die Platte eine hellbraune Farbe haben und wie
lackiert aussehen.

Durch diese Schritte erhalten Sie eine qualitativ hochwertige
Einbrennschicht, die die Lebensdauer und Leistung lhrer Crépes-Platte
verbessert.



Bedienung

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und feste Unterlage. Nicht auf
warmeempfindlichen Oberflachen verwenden.

Die Crépes-Platte muss vor dem Backen eingebrannt werden.
Die optimale Backtemperatur fir Crépes liegt bei ca. 200-230 °C.

Vor dem Backen des ersten Crépes oder zwischen den Backvorgangen die
Platte leicht einfetten.

Eine Schopfkelle Teig auf das heilRe Blech geben.
Den Teig mit einem Teigverteiler verteilen.

Je nach Teigkonsistenz und Temperatur backen (die richtige Backzeit findet
man nach einigen Versuchen heraus).

Crépes mit einem Crépeswender wenden.

Keine Fillungen verwenden, die die Beschichtung der Crepesplatte
beschadigen kdnnten (z. B. Zitronen oder Tomaten).

Die Platte zwischen den Backvorgangen abwischen, um Backriickstande zu
entfernen.

Fir die Zubereitung des Teiges empfehlen wir unsere Backmischung
Foodis. Sie kdnnen die Backmischung jederzeit in unserem Online-Shop
www.foodis.eu bestellen (Artikelcode FOMIX-5).

10


http://www.foodis.eu/

Reinigung und Pflege

Um eine optimale Pflege und Reinigung lhres Gerates zu gewahrleisten,
beachten Sie bitte folgende Hinweise:

Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkuhlen.

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkihlen.

Reinigen Sie das Gehause mit lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel.
Bei hartnackigen Verschmutzungen kénnen handelsibliche Spezialreiniger
verwendet werden. Verwenden Sie jedoch keine scheuernden
Reinigungsmittel oder Metallbirsten.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein und setzen Sie es keinem
Hochdruck- oder Niederdruckwasserstrahl aus.

Die Reinigung mit einem Dampfstrahler ist nicht zulassig.

Aufgrund der Betriebstemperatur ist es normal, dass sich der Edelstahl des
Gehauses mit der Zeit braun verfarbt.

Die Platte nach dem Gebrauch nur mit Wasser abwischen.

Die Platte darf nicht poliert werden, da dadurch die Einbrennbeschichtung
beschadigt werden kann.

Vor jedem Gebrauch und zwischen den Backvorgangen sollte die Crépes-
Platte eingefettet werden. Die Fettschicht schitzt und pflegt die Platte,
sollte aber nicht zu dick sein. Eine zu dicke Schicht kann den Backvorgang
behindern und eventuell zum Ablésen oder Abblattern fiihren, was ein
kriimeliges Aussehen zur Folge haben kann.

Die Einbrennschicht regelmaBig mit einem Schleifstein entfernen.

Verwenden Sie keine elektrischen Schleifgerate, um die Beschichtung der
Platte zu entfernen.

Wenn Sie diese Hinweise beachten, kdnnen Sie sicher sein, dass lhr
Crépesgerat immer in einem optimalen Zustand ist und eine lange
Lebensdauer hat.
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Garantie und Service

Garantiebedingungen:

Fir dieses Gerat gewahren wir ein Jahr Garantie auf Ersatzteile. Wir
achten sorgfaltig darauf, dass jedes Gerat in einwandfreiem Zustand
ausgeliefert wird. Sollten Sie beim Auspacken Mangel feststellen, bitten
wir Sie, diese innerhalb von 48 Stunden dem Transportunternehmen zu
melden. Bei Funktionsstorungen innerhalb der Garantiezeit setzen Sie sich
bitte mit uns in Verbindung.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:

Normaler Verschleils, der die Funktion des Gerates nicht beeintrachtigt,
wie z.B. Kratzer, StoRe oder Farbveranderungen.

Schaden, die durch duBere Einflisse, unsachgemalen Gebrauch,
Anderungen am Produkt oder Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung
entstanden sind.

Schaden durch Sturz oder Schlag.

Wir freuen uns Uber Ihre Anregungen und Rickmeldungen zur
Verbesserung unserer Produkte.

Hinweise zur Entsorgung:

Das Symbol der s durchgestrichenen Miulltonne auf dem Produkt
oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden darf.
Stattdessen muss es zu einer geeigneten Sammelstelle fir das Recycling
von Elektro- und Elektronikgeraten gebracht werden.

12



Sie konnen |hr Altgerat zuriickgeben:
Beim Kauf eines gleichwertigen Neugerates in der Verkaufsstelle.

bei einer lokalen Sammelstelle (z.B. Recyclinghof oder spezielle
Sammelstellen) abgeben.

Durch die ordnungsgemaRe Entsorgung dieses Produkts leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Umwelt- und Gesundheitsschutz. Durch Recycling
werden natirliche Ressourcen geschont.

Fir weitere Informationen zum Recycling dieses Produkts konnen Sie sich
an lhre Gemeinde, Ihren Wertstoffhof, Ihr Geschaft oder Ihren
Fachhandler wenden.
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Dear Customer,

Thank you for choosing one of our appliances.

Please read these operating instructions before using the appliance for the
first time. They contain safety instructions and tips for using the appliance.

Keep these operating instructions in a safe place for future reference.

14



Technical Information

Model Temperature @ Plate Dimensions Power Voltage Weight
FO10335-40 60-300°C 400 mm 430 x 445 x 180 mm 2700 W 220/240V | 16,5kg
FO10330-35 60-300°C 350 mm 380 x395x 175 mm 2200 W 220/240V 12 kg

FO10336-2x40 60-300°C 2 x 400 mm 910 x 445 x 195 mm 2x2700 W | 220/240V 35 kg

FO10331-2x35 60-300°C 2 x 350 mm 810 x 395 x 185 mm 2x2200W | 220/240V 26 kg
FO10337-40 60-300°C 400 mm 400 x410x 127 mm 2700 W 220/240V 15,5 kg
FO10332-35 60-300°C 350 mm 350x 360 x 127 2200 W 220/240V 11,5 kg

All information is non-binding. Subject to change without notice.
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General information for electrical appliances

When handling electrical appliances, always take precautions:

Read the operating instructions carefully.

1. This appliance is intended for commercial use in restaurants, canteens,
hospitals and commercial businesses such as bakeries, but not for the
continuous mass production of food.

2. The appliance may only be used for its intended use.
3. Never leave the device unattended during operation.

4. This appliance is intended for commercial use and may only be
operated by trained, qualified personnel who are familiar with the
operating instructions.

5. This device is not intended for use by persons (including children) with
limited physical, sensory or mental abilities or by inexperienced or
uninformed persons unless they are supervised by a person responsible
for their safety or have been instructed in the use of the device
beforehand.

If children are in the vicinity, constant supervision is required as touchable
parts can become extremely hot. Therefore, always keep children away.

6. The appliance is not intended for use outdoors.

7. To avoid electric shocks, do not immerse the cable, plug or device

housing in water or other liquids. Do not operate the device with wet
hands.

8. The power cable may only be plugged in or unplugged when no
temperature is set.

9. Unplug the appliance when not in use and before cleaning.

10. Do not place the appliance on or near surfaces that may become hot
(stovetop, gas burner, oven, etc.).
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11. Do not let the power cord hang over the edge of a table or counter.
12. Inspect the power cord regularly for damage.

13. Do not use a device with a damaged cord or plug. To avoid a hazard, a
damaged power cord must be replaced by the manufacturer or a qualified
person.

14. The device must be connected to an earthing system.

15. The device must be connected via a residual current device with a
rated residual current of not more than 30 mA.

16. The device must not be operated with charcoal or other energy
sources, but only with the energy source for which it is intended
(electricity).

17. Do not touch hot surfaces.

18.Do not transport or move hot appliances.

19. Use the device in an environment that does not exceed 40°C.
20. The ventilation openings must not be blocked.

21. Place the device on a stable and dry surface at a minimum distance of
20 cm from walls and heat-sensitive surfaces.

22. The use of accessories not recommended by the device manufacturer
may cause accidents.

23. Allow the device to cool before cleaning.

24. Do not clean the appliance by immersing it, with a high-pressure or
low-pressure water jet or with a steam cleaner.

25. Do not use products containing chlorine to clean the stainless steel
surfaces.

26. When using an extension cable, it must be fully unrolled to prevent the
cable from overheating.

27. Do not insert aluminium foil or other materials or objects between the
plate and the housing (ventilation zone).

28. Should the device be damaged, please contact your dealer.
17



29. The ventilation openings in the base plate under the housing must not
be covered.

30. the device is equipped with a thermal safety cut-out to prevent
overheating. Should the device switch off automatically, allow it to cool
and press the manual reset button on the back of the device.

31. This product may show blemishes or spots. These are a result of the
various production phases. They are normal as long as they do not affect
the function of the device (scratches, colour changes, etc.).

32. We recommend keeping the original packaging and storing the device
init.

33. Please keep this manual.
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Technical description

The Foodis electric pancake maker is easy and convenient to use. It is
equipped with cast iron plates. The heating elements ensure an even heat
distribution and guarantee perfectly baked pancakes.

The appliance is intended for professional use.

Stainless steel frame

40 cm diameter cast iron plate

Thermostat with temperature setting from 140 to 300 °C
Heating indicator

On/Off switch

Single-phase power supply 220-240 volts/50-60 Hz

The symbols used on the device have the following meanings:

& Warning: Hot surface

i Note: Potential equalisation
A Warning: Danger due to electrical voltage

€

CE mark
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Receiving and unpacking

If there are any problems, please note your reservations and describe the
damage found on delivery in detail on the carrier's delivery note. Any
transport damage must be reported to the carrier by registered letter with
advice of receipt within 24 hours of receipt.

Take the appliance out of the packaging.
Place the appliance on a stable, easy-to-clean surface.

Keep a minimum distance of 20 cm from heat-sensitive walls to prevent
overheating and possible damage.

Place the appliance so that the top is between 85 and 95 cm above the
floor.

If the crépe maker has to be placed close to walls, furniture or other
objects, make sure that they are made of non-flammable materials.

If these items are made of combustible materials, they must be securely
covered with a suitable, heat-insulating and non-flammable material.

Also, make sure that the unit's connections are not pinched or otherwise
damaged when setting up. This could affect the unit's function and lead to
further safety hazards.

Foodis accepts no liability for damage to property or personal injury
resulting from incorrect installation or use of the appliance.
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Mains connection

The appliance is designed for connection to a single-phase 240-volt mains
supply and must be connected using a two-pole 16-amp plug with
protective earth. A mains cable with a protective earth plug is supplied.

Seasoning of the cooking plates:

Before using for the first time, the crépe plate must be seasoned. To do
this, use a cooking oil without additives to obtain an optimal seasoning
layer. This layer should be dark brown and varnish-like. To do this, proceed
as follows:

Switch on the crépe maker.
Heat the appliance to 250 °C.
Bake the first 4 batches:

Add 1 teaspoon of vegetable oil to the tray and distribute it evenly. Let the
oil dry until no more smoke rises (about 5-10 minutes).

Firing 5to 9:

Reduce the amount of oil to 2 teaspoon and distribute it evenly as well.
Again, wait until the oil has dried and no more smoke rises (about 5-10
minutes).

Last pass
Wipe the plate without adding oil.

After firing, the plate should have a light brown colour and look like it has
been varnished.

These steps will give you a high-quality baked coating that will improve
the lifespan and performance of your crépe plate.
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Operation

Place the appliance on a flat and firm surface. Do not use on heat-
sensitive surfaces.

The crépe plate must be seasoned before baking.
The optimum baking temperature for crépes is around 200-230 °C.

Lightly grease the plate before baking the first crépe or between baking
processes.

Pour a ladle of batter onto the hot tray.
Spread the batter with a spatula.

Cook according to the consistency and temperature of the batter (you will
find the right cooking time after a few tries).

Turn the crépes with a crépe turner.

Do not use fillings that could damage the coating of the crépe plate (e.g.
lemons or tomatoes).

Wipe the plate between cooking to remove cooking residues.

We recommend using our Foodis baking mix to prepare the dough. You
can order the baking mix at any time from our online shop www.foodis.eu

(article code FOMIX-5).
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Cleaning and maintenance

To ensure that your appliance is properly maintained and cleaned, please
follow these instructions:

Switch off the appliance and let it cool down.

Before cleaning, unplug the power plug and let the appliance cool down
completely.

Clean the housing with lukewarm water and a little detergent. For
stubborn stains, commercial special cleaners can be used. However, do
not use abrasive cleaning agents or metal brushes.

Do not immerse the appliance in water and do not expose it to high-
pressure or low-pressure water jets.

Cleaning with a steam jet is not permitted.

Due to the operating temperature, it is normal for the stainless steel of
the housing to turn brown over time.

After use, simply wipe the plate with water.
The plate must not be polished, as this can damage the baked-on coating.

The crépe plate should be greased before each use and between baking
processes. The layer of fat protects and maintains the plate, but should
not be too thick. A layer that is too thick can hinder the baking process
and possibly lead to the plate peeling or flaking, which can result in a
crumbly appearance.

Regularly remove the baked-on layer with a whetstone.
Do not use an electric grinder to remove the coating of the plate.

By following these instructions, you can be sure that your crépe maker will
always be in optimal condition and have a long service life.
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Warranty and service

Warranty conditions:

We offer a one-year warranty on spare parts for this device. We take great
care to ensure that each device is delivered in perfect condition. If you
discover any defects when unpacking, please report them to the transport
company within 48 hours. In the event of a malfunction within the
warranty period, please contact us.

The following are excluded from the warranty:

Normal wear and tear that does not affect the function of the device, such
as scratches, knocks or colour changes.

Damage caused by external influences, improper use, changes to the
product or failure to follow the operating instructions.

Damage caused by dropping or impact.

We welcome your suggestions and feedback to help us improve our
products.

Disposal instructions:

The symbol of the m crossed-out wheelie bin on the product or its
packaging indicates that the product must not be disposed of with normal
household waste at the end of its service life. Instead, it must be taken to
an appropriate collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.
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You can return your old appliance:
When you purchase an equivalent new device at the point of sale.

at a local collection point (e.g. recycling centre or special collection
points).

By disposing of this product correctly, you will help to conserve natural
resources and ensure that it is recycled in a manner that protects the
environment and human health.

For more information about recycling this product, please contact your
local council office, store ore retailer.
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Cher client,

Nous vous remercions d'avoir choisi I'un de nos appareils.

Veuillez lire ce mode d'emploi avant de mettre |'appareil en service. Il
contient des consignes de sécurité et des conseils pour I'utilisation de
I'appareil.

Conservez ce mode d'emploi pour pouvoir vous y référer ultérieurement.
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Caractéristiques techniques

Modeéle Température @ Plaque Dimensions Puissance | Tension Poids
FO10335-40 60-300°C 400 mm 430 x 445 x 180 mm 2700 W 220/240V | 16,5kg
FO10330-35 60-300°C 350 mm 380 x395x 175 mm 2200 W 220/240V 12 kg

FO10336-2x40 60-300°C | 2 x400 mm 910 x 445 x 195 mm 2x2700 W | 220/240V 35 kg

FO10331-2x35 60-300°C | 2 x350 mm 810 x 395 x 185 mm 2x2200W | 220/240V 26 kg
FO10337-40 60-300°C 400 mm 400 x410x 127 mm 2700 W 220/240V 15,5 kg
FO10332-35 60-300°C 350 mm 350x 360 x 127 2200 W 220/240V 11,5 kg

Toutes les informations sont fournies a titre indicatif. Sous réserve de modifications.
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Dispositions générales relatives aux appareils électriques

Des précautions doivent toujours étre prises lors de la manipulation
d'appareils électriques :

Lire attentivement le mode d'emploi.

1. Cet appareil est destiné a un usage professionnel dans les restaurants,
les cantines, les hopitaux et les entreprises commerciales telles que les
boulangeries, mais pas a la production alimentaire de masse en continu.

2. Cet appareil ne doit étre utilisé que pour l'usage auquel il est destiné.

3. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement.

4. Cet appareil est destiné a un usage professionnel et ne doit étre utilisé
gue par un personnel formé, qualifié et familiarisé avec le mode d'emploi.

5. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou par des
personnes inexpérimentées ou ignorantes, a moins qu'elles ne soient
supervisées par une personne responsable de leur sécurité ou qu'elles
aient recu des instructions préalables concernant |'utilisation de |'appareil.
Si des enfants se trouvent a proximité, une surveillance constante est
nécessaire, car les parties qui peuvent étre touchées peuvent devenir
extrémement chaudes. Il est donc impératif de tenir les enfants a I'écart.

6. L'appareil ne doit pas étre utilisé a I'extérieur.

7. Afin d'éviter tout risque d'électrocution, les cables, les fiches et le
boitier de I'appareil ne doivent pas étre immergés dans |'eau ou dans
d'autres liquides. Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées.

8. Le cordon d'alimentation ne doit étre branché et débranché que si
aucune température n'est réglée.

9. Débranchez la fiche d'alimentation de la prise de courant lorsque vous
n'utilisez pas I'appareil et avant de le nettoyer.
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10. Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une surface susceptible
de devenir chaude (plague de cuisson, brileur a gaz, four, etc.).

11. Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre sur le bord d'une table
ou d'un comptoir.

12. vérifiez régulierement que le cordon d'alimentation n'est pas
endommagé.

13. Un appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé ne doit pas étre
branché ou utilisé. Pour éviter tout danger, un cordon d'alimentation
endommageé doit étre remplacé par le fabricant ou par une personne
qualifiée.

14. L'appareil doit étre raccordé a un systeme de mise a la terre.

15. L'appareil doit étre raccordé par un dispositif de protection a courant
différentiel-résiduel avec un courant différentiel assigné de 30 mA
maximum.

16. L'appareil ne doit pas étre utilisé avec du charbon de bois ou d'autres
sources d'énergie, mais uniguement avec la source d'énergie pour laguelle
il a été congu (électricité).

17. Ne touchez pas les surfaces chaudes.

18.Ne transportez pas et ne déplacez pas d'appareils chauds.

19. utilisez I'appareil dans un environnement ne dépassant pas 40°C.
20. ne bloquez pas les ouvertures d'aération.

21. placez I'appareil sur une surface stable et seche, a une distance
minimale de 20 cm des murs et des surfaces sensibles a la chaleur.

22. |'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de
I'appareil peut entrainer des accidents.

23. laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

24. L'appareil ne doit pas étre nettoyé par immersion, au moyen d'un jet
d'eau a haute ou basse pression ou d'un nettoyeur a vapeur.
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25. n'utilisez pas de produits contenant du chlore pour nettoyer les
surfaces en acier inoxydable.

26. en cas d'utilisation d'une rallonge, celle-ci doit étre entierement
déroulée afin d'éviter toute surchauffe du cable.

27. ne pas insérer de feuille d'aluminium ou d'autres matériaux ou objets
entre le panneau et le boitier (zone de ventilation).

28. si l'appareil est endommagé, veuillez contacter votre revendeur.

29. ne pas recouvrir les ouvertures de ventilation dans la plaque de fond
sous le boitier.

30. L'appareil est équipé d'un arrét de sécurité thermique qui empéche
toute surchauffe. Si l'appareil s'éteint automatiquement, laissez-le
refroidir et appuyez sur le bouton de réinitialisation manuelle situé a
I'arriere de I'appareil.

31. ce produit peut présenter des défauts esthétiques ou des taches.
Celles-ci sont la conséquence des différentes phases de production. lls
sont normaux tant qu'ils n'affectent pas le fonctionnement de |'appareil
(rayures, changement de couleur, etc.).

32. Nous vous recommandons de conserver I'emballage d'origine et de
stocker I'appareil a l'intérieur.

33. Veuillez conserver ce mode d'emploi.
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Description technique

La crépiere électrique de Foodis est facile et pratique a utiliser. Elle est
équipée de plaques en fonte. Les éléments chauffants assurent une
répartition uniforme de la chaleur et garantissent des crépes parfaitement
cuites.

L'appareil est destiné a un usage professionnel.
chassis en acier inoxydable

Plaque en fonte de 40 cm de diameétre
Thermostat avec réglage du degré de 140 a 300 °C
Indicateur de chauffage

Interrupteur marche/arrét

Alimentation électrique monophasée 220-240 volts/50-60 Hz

Les symboles utilisés sur I'appareil ont la signification suivante:

& Avertissement: surface chaude

i Avertissement: Equilibrage de potentiel
A Avertissement: Danger du a la tension électrique

€

Marquage CE
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Recevoir l'appareil et le déballer

En cas de probléme, veuillez émettre des réserves et décrire précisément
les dommages constatés a la livraison sur le bon de livraison du
transporteur. Les éventuels dommages dus au transport doivent étre
signalés au transporteur dans les 24 heures suivant la réception par lettre
recommandée avec accusé de réception.

Retirer I'appareil de son emballage.
Placez I'appareil sur un support stable et facile a nettoyer.

Maintenez une distance minimale de 20 cm entre |'appareil et les parois
sensibles a la chaleur afin d'éviter toute surchauffe et d'éventuels
dommages.

Placez I'appareil de maniere a ce que la partie supérieure se trouve a une
hauteur de 85 a 95 cm du sol.

Si la crépiere doit étre placée a proximité de murs, de meubles ou d'autres
objets, assurez-vous qu'ils sont en matériau non inflammable.

Si ces objets sont en matériaux inflammables, ils doivent étre recouverts
en toute sécurité d'un matériau approprié, isolant thermiquement et non
inflammable.

Veillez également a ce que les connexions de |'appareil ne soient pas
écrasées ou endommagées d'une quelconque maniere lors de son
installation. Cela pourrait nuire au bon fonctionnement de I'appareil et
entrainer des risques supplémentaires pour la sécurité.

La société Foodis décline toute responsabilité pour les dommages
matériels et corporels résultant d'une installation ou d'une utilisation
incorrecte de |'appareil.
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Raccordement électrique

L'appareil est congu pour étre branché sur un réseau monophasé de 240
volts et doit étre raccordé a I'aide d'une fiche bipolaire de 16 amperes
avec conducteur de protection. Un cable d'alimentation avec fiche de
sécurité est fourni.

Culottage des plaques de cuisson

Avant la premiere utilisation, la plaque a crépes doit étre cuite au four.
Pour ce faire, utilisez une huile alimentaire sans additifs afin d'obtenir une
couche de cuisson optimale. Cette couche doit étre brun foncé et
ressembler a du vernis. Pour ce faire, procéder comme suit :

Allumer I'appareil a crépes.
Chauffer I'appareil a 250 °C.
Faire cuire les 4 premiers passages :

Verser 1 cuillere a café d'huile végétale sur la plaque et I'étaler
uniformément. Laisser sécher I'huile jusqu'a ce qu'il n'y ait plus de fumée
(environ 5 a 10 minutes).

Cuisson5a9:

Réduire la quantité d'huile a % cuillere a café et la répartir également de
maniere uniforme. La aussi, attendre que I'huile ait séché et qu'il n'y ait
plus de fumée (environ 5 a 10 minutes).

Dernier passage
Essuyer la plague sans ajouter d'huile.

Apres la cuisson, la plaque doit avoir une couleur brun clair et avoir I'air
d'étre vernie.
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En suivant ces étapes, vous obtiendrez une couche de cuisson de haute
qualité qui améliorera la durée de vie et les performances de votre plaque
a crépes.

Utilisation

Placez I'appareil sur une surface plane et solide. Ne I'utilisez pas sur des
surfaces sensibles a la chaleur.

La plaque a crépes doit étre cuite au four avant la cuisson.

La température de cuisson optimale pour les crépes est d'environ 200-230
°C.

Avant de cuire la premiere crépe ou entre les cuissons, graissez
légerement la plaque.

Verser une louche de pate sur la plaque chaude.
Répartir la pate a l'aide d'un répartiteur de pate.

Faire cuire en fonction de la consistance de la pate et de la température
(on trouve le bon temps de cuisson aprés quelques essais).

Retourner les crépes avec une spatule a crépes.

Ne pas utiliser de garnitures qui pourraient endommager le revétement
de la plaque a crépes (par exemple des citrons ou des tomates).

Essuyer la plague entre les cuissons afin d'éliminer les résidus de cuisson.

Pour la préparation de la pate, nous recommandons notre mélange a cuire
Foodis. Vous pouvez commander le mélange a cuire a tout moment dans
notre boutique en ligne www.foodis.eu (code article FOMIX-5).
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Nettoyage et entretien

Pour garantir un entretien et un nettoyage optimaux de votre appareil,
veuillez respecter les consignes suivantes :

Eteignez I'appareil et laissez-le refroidir.

Débranchez |'appareil avant de le nettoyer et laissez-le refroidir
completement.

Nettoyez le boitier a I'eau tiede et avec un peu de produit vaisselle. En cas
de salissures tenaces, vous pouvez utiliser des produits de nettoyage
spéciaux disponibles dans le commerce. N'utilisez toutefois pas de
produits de nettoyage abrasifs ou de brosses métalliques.

Ne plongez pas |'appareil dans |'eau et ne I'exposez pas a un jet d'eau a
haute ou basse pression.

Le nettoyage au jet de vapeur n'est pas autorisé.

En raison de la température de fonctionnement, il est normal que l'acier
inoxydable du boitier prenne une couleur brune avec le temps.

Apreés utilisation, essuyer la plague uniquement avec de |'eau.

Ne pas polir la plaque, car cela pourrait endommager le revétement de
cuisson.

Avant chaque utilisation et entre les cuissons, la plaque a crépes doit étre
graissée. La couche de graisse protéege et entretient la plague, mais ne doit
pas étre trop épaisse. Une couche trop épaisse peut géner la cuisson et
éventuellement entrainer un décollement ou un écaillage, ce qui peut
donner un aspect grumeleux.

Enlever régulierement la couche de cuisson a l'aide d'une pierre a poncer.

N'utilisez pas de ponceuse électrique pour enlever le revétement de la
plaque.

Si vous suivez ces conseils, vous pouvez étre s(r que votre crépiere sera
toujours dans un état optimal et qu'elle aura une longue durée de vie.
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Garantie et service aprées-vente

Conditions de garantie:

Nous accordons une garantie d'un an sur les pieces de rechange de cet
appareil. Nous veillons soigneusement a ce que chaque appareil soit livré
en parfait état. Si vous constatez des défauts au déballage, nous vous
prions de les signaler a I'entreprise de transport dans les 48 heures. En cas
de dysfonctionnement pendant la période de garantie, veuillez prendre
contact avec nous.

Sont exclus de la garantie:

L'usure normale qui n'affecte pas le fonctionnement de I'appareil, comme
par exemple les rayures, les chocs ou les changements de couleur.

Les dommages dus a des influences extérieures, a une utilisation non
conforme, a des modifications du produit ou au non-respect du mode
d'emploi.

Les dommages causés par une chute ou un choc.

Vos suggestions et commentaires pour I'amélioration de nos produits sont
les bienvenus.

Remarques concernant |'élimination:

Le symbole de |a == poubelle barrée figurant sur le produit ou sur
son emballage indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les
déchets ménagers normaux a la fin de sa durée de vie. Au lieu de cela, il
doit étre apporté a un point de collecte approprié pour le recyclage des
équipements électriques et électroniques.
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Vous pouvez retourner votre appareil usagé:
lors de I'achat d'un appareil neuf équivalent dans un point de vente.

En le déposant dans un point de collecte local (par exemple, un centre de
recyclage ou des points de collecte spéciaux).

En éliminant correctement ce produit, vous contribuez de maniere
importante a la protection de |I'environnement et de la santé. Le recyclage
permet de préserver les ressources naturelles.

Pour plus d'informations sur le recyclage de ce produit, vous pouvez vous
adresser a votre commune, a votre centre de recyclage, a votre magasin
ou a votre revendeur spécialisé.
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Estimado cliente,

Le agradecemos la compra de uno de nuestros aparatos.

Lea este manual de instrucciones antes de utilizar el aparato. Contiene
instrucciones de seguridad y consejos para el uso del aparato.

Conserve este manual de instrucciones para futuras consultas.
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Datos técnicos

Modelo Temperatura @ Placa Dimensiones Potencia Tension Peso
FO10335-40 60-300°C 400 mm 430 x 445 x 180 mm 2700 W 220/240V | 16,5kg
FO10330-35 60-300°C 350 mm 380 x395x 175 mm 2200 W 220/240V 12 kg

FO10336-2x40 60-300°C | 2 x400 mm 910 x 445 x 195 mm 2x2700 W | 220/240V 35 kg

FO10331-2x35 60-300°C | 2 x350 mm 810 x 395 x 185 mm 2x2200W | 220/240V 26 kg
FO10337-40 60-300°C 400 mm 400 x410x 127 mm 2700 W 220/240V 15,5 kg
FO10332-35 60-300°C 350 mm 350 x 360 x 127 2200 W 220/240V 11,5 kg

Todos los datos son orientativos. Sujeto a modificaciones.
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Normas generales para aparatos eléctricos

Deben observarse siempre las medidas de precaucion al manipular
aparatos eléctricos:

Lea atentamente el manual de instrucciones.

1. este aparato esta disefiado para su uso comercial en restaurantes,
comedores, hospitales y empresas comerciales como panaderias, pero no
para la produccion continua de alimentos en masa.

2. el aparato sélo debe utilizarse para los fines previstos.
3. no deje nunca el aparato desatendido durante su funcionamiento.

4. este aparato estd destinado a un uso comercial y sélo debe ser
manejado por personal formado y cualificado que esté familiarizado con el
manual de instrucciones.

5. no deje nunca el aparato desatendido durante su funcionamiento.

5. este aparato no debe ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, ni por personas inexpertas o mal
informadas, a menos que hayan sido supervisadas o instruidas acerca del
uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.

Si hay nifios cerca, es necesario vigilarlos constantemente, ya que las
partes que se pueden tocar pueden calentarse mucho. Por lo tanto, es
esencial mantener a los nifios alejados.

6. El aparato no debe utilizarse al aire libre.

7. para evitar descargas eléctricas, no sumerja el cable, el enchufe ni la
carcasa del aparato en agua u otros liquidos. No utilice el aparato con las
manos mojadas.

8. el cable de alimentacion sélo debe enchufarse y desenchufarse cuando
no se haya ajustado ninguna temperatura.

40



9. desconecte el enchufe de la toma de corriente cuando no utilice el
aparato y antes de limpiarlo.

10. no coloque el aparato sobre o cerca de superficies que puedan
calentarse (placa de coccidon, guemador de gas, horno, etc.).

11. no deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de una mesa o
encimera.

12. compruebe periddicamente que el cable de alimentacion no esté
danado.

13. no conecte ni utilice aparatos cuyo cable o enchufe estén dafiados.
Para evitar peligros, un cable de alimentacidon danado debe ser sustituido
por el fabricante o por una persona cualificada.

14. el aparato debe conectarse a una toma de tierra.

15. El aparato debe conectarse a través de un dispositivo de corriente
residual con una corriente residual nominal no superior a 30 mA.

16. el aparato no debe funcionar con carbdn u otras fuentes de energia,
sino solo con la fuente de energia para la que esta previsto (electricidad).

17. No toque superficies calientes.

18.No transporte ni mueva aparatos calientes.

19. Utilice el aparato en un entorno que no supere los 40°C.
20. No obstruya los orificios de ventilacion.

21. coloque el aparato sobre una superficie estable y seca a una distancia
minima de 20 cm de paredes y superficies sensibles al calor.

22. el uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato
puede provocar accidentes.

23. Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

24. El aparato no debe limpiarse por inmersién, con chorro de agua a alta
o baja presion o con limpiador de vapor.

25. No utilice productos que contengan cloro para limpiar las superficies
de acero inoxidable.
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26. Si se utiliza un cable alargador, debe estar completamente
desenrollado para evitar el sobrecalentamiento del cable.

27. No introduzca papel de aluminio ni otros materiales u objetos entre la
placa y la carcasa (zona de ventilacion).

28. Si el aparato esta dafiado, pdngase en contacto con su distribuidor.

29. Las aberturas de ventilacion de la placa base situadas debajo de Ia
carcasa no deben taparse.

30. El aparato esta equipado con una desconexion térmica de seguridad
para evitar el sobrecalentamiento. Si el aparato se apaga
automaticamente, deje que se enfrie y pulse el botdn de rearme manual
situado en la parte posterior del aparato.

31. Este producto puede tener imperfecciones o manchas. Son el
resultado de las diferentes fases de produccidon. Son normales siempre
qgue no afecten al funcionamiento del aparato (arafazos, cambios de color,
etc.).

32. le recomendamos que conserve el embalaje original y guarde el
aparato en él.

33. conserve este manual de instrucciones en un lugar seguro.
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Descripcion técnica

La crepera eléctrica Foodis es facil y comoda de usar. Esta equipada con
placas de hierro fundido. Los elementos calefactores aseguran una
distribucién uniforme del calor y garantizan unos crepes perfectamente
horneados.

El aparato esta diseflado para uso profesional.
Carcasa de acero inoxidable

Placa de hierro fundido de 40 cm de diametro
Termostato con ajuste de grados de 140 a 300 °C
Indicador de calor

Interruptor de encendido/apagado

Alimentacion monofasica 220-240 V/50-60 Hz

Los simbolos utilizados en el aparato tienen el siguiente significado:

& Advertencia: Superficie caliente

i Nota: Igualacion de potencial
A Advertencia: Peligro debido a la tension eléctrica

€

Marcado CE
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Recepcion y desembalaje del aparato

En caso de problemas, anote las reservas y describa detalladamente los
dafios constatados en la entrega en el albaran del transportista. Los dafos
de transporte deben notificarse al transportista en las 24 horas siguientes
a la recepcién mediante carta certificada con acuse de recibo.

Saque el aparato del embalaje.
Cologue el aparato sobre una superficie estable y facil de limpiar.

Mantenga una distancia minima de 20 cm de las paredes sensibles al calor
para evitar sobrecalentamientos y posibles dafios.

Coloque el aparato de forma que la parte superior quede entre 85y 95 cm
por encima del suelo.

Si la crepera debe colocarse cerca de paredes, muebles u otros objetos,
asegurese de que sean de material no inflamable.

Si estos objetos son de material inflamable, deben cubrirse de forma
segura con un material adecuado, aislante del calor y no inflamable.

Asegurese también de que las conexiones del aparato no se aplasten ni
sufran ningun otro daino durante la instalacion. Esto podria perjudicar el
funcionamiento del aparato y provocar otros riesgos para la seguridad.

La empresa Foodis no se hace responsable de los dafilos materiales y
personales que se produzcan por una instalacidon o un uso incorrectos del
aparato.
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Conexion a la red

El aparato esta diseflado para conectarse a una red monofasica de 240
voltios y debe conectarse mediante un enchufe bipolar de 16 amperios
con conductor de proteccion. Se incluye un cable de alimentacién con
enchufe con contacto de proteccion.

Curado de las placas de coccion

Antes de utilizar el aparato por primera vez, es necesario quemar la placa
para crépes. Para ello, utilice un aceite de cocina sin aditivos para
conseguir una capa de quemado dptima. Esta capa debe ser de color
marrdn oscuro y tener aspecto de laca. Proceda de la siguiente manera

Encienda la crepera.
Caliente el aparato a 250 °C.
Hornee las 4 primeras tandas:

Vierta 1 cucharadita de aceite vegetal en la bandeja y distribuyalo
uniformemente. Deje que el aceite se seque hasta que ya no salga humo
(aprox. 5-10 minutos).

Hornear de 5 a 9:

Reduzca la cantidad de aceite a % cucharadita y extiéndala
uniformemente. De nuevo, espere a que el aceite se seque y no salga mas
humo (aprox. 5-10 minutos).

Ultima pasada
Limpie la plancha sin anadir aceite.

Después de la coccion, la plancha debe tener un color marrén claroy
parecer barnizada.
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Con estos pasos obtendra un revestimiento horneado de alta calidad que
mejorara la vida util y el rendimiento de su plancha para crépes.

Funcionamiento

Coloque el aparato sobre una superficie plana y firme. No lo utilice sobre
superficies sensibles al calor.

La placa para crépes debe hornearse antes de la coccion.
La temperatura 0ptima de horneado para crépes es de aprox. 200-230 °C.

Engrase ligeramente la placa antes de hornear el primer crépe o entre
horneado y horneado.

Vierta un cuchardn de masa en la bandeja caliente.
Extienda la masa con una espatula.

Hornee segun la consistencia de la masa y la temperatura (encontrara el
tiempo de horneado adecuado tras unos cuantos intentos).

Dé la vuelta a los crepes con una espatula.

No utilice rellenos que puedan dafiar el revestimiento de la placa de
crepes (por ejemplo, limones o tomates).

Limpie la placa entre horneado y horneado para eliminar cualquier
residuo de coccidn.

Recomendamos utilizar nuestra mezcla para hornear Foodis para preparar
la masa. Puede solicitar la mezcla para hornear en cualquier momento en
nuestra tienda en linea www.foodis.eu (cédigo de articulo FOMIX-5).
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Limpieza y cuidado

Para garantizar un cuidado y limpieza dptimos de su aparato, tenga en
cuenta las siguientes instrucciones:

Apague el aparato y deje que se enfrie.

Antes de limpiar el aparato, desconéctelo de la red eléctrica y deje que se
enfrie completamente.

Limpie la carcasa con agua tibia y un poco de detergente liquido. En caso
de suciedad persistente, puede utilizar productos de limpieza especiales
disponibles en el mercado. Sin embargo, no utilice productos de limpieza
abrasivos ni cepillos metalicos.

No sumerja el aparato en agua ni lo exponga a chorros de agua a alta o
baja presion.

No esta permitida la limpieza con chorro de vapor.

Debido a la temperatura de funcionamiento, es normal que el acero
inoxidable de la carcasa se vuelva marrdn con el tiempo.

Limpie la placa sélo con agua después de usarla.

La placa no debe pulirse, ya que podria dafiarse el revestimiento
horneado.

La placa para crépes debe engrasarse antes de cada uso y entre horneado
y horneado. La capa de grasa protege y mantiene la placa, pero no debe
ser demasiado gruesa. Una capa demasiado gruesa puede dificultar el
proceso de horneado y provocar que se pele o se escame, lo que puede
dar lugar a un aspecto desmenuzado.

Elimine regularmente la capa cocida con una piedra de lija.
No utilice amoladoras eléctricas para retirar la capa de la placa.

Si sigue estas instrucciones, puede estar seguro de que su crepera estara
siempre en 6ptimas condiciones y tendra una larga vida util.
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Garantia y servicio

Condiciones de garantia:

Ofrecemos un afo de garantia para las piezas de repuesto de este aparato.
Nos aseguramos de que cada aparato se entregue en perfectas
condiciones. Si descubre algun defecto al desembalarlo, comuniquelo a la
empresa de transportes en un plazo de 48 horas. En caso de averia dentro
del periodo de garantia, pdngase en contacto con nosotros.

Quedan excluidos de la garantia:

El desgaste normal que no afecte al funcionamiento del aparato, como
arafazos, golpes o cambios de color.

Dafos causados por influencias externas, uso inadecuado, modificaciones
en el producto o incumplimiento de las instrucciones de uso.

Dafos causados por caidas o golpes.

Agradecemos sus sugerencias y comentarios para mejorar nuestros
productos.

Notas sobre la eliminacion:

El simbolo de| === contenedor de basura tachado en el producto o en
su embalaje indica que el producto no debe desecharse con la basura
doméstica normal al final de su vida util. En su lugar, debe llevarse a un
punto de recogida adecuado para el reciclaje de aparatos eléctricos y
electrdnicos.
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Puede devolver su antiguo aparato:
Al comprar un aparato nuevo equivalente en el punto de venta.

En un punto de recogida local (por ejemplo, un centro de reciclaje o
puntos de recogida especiales).

Al desechar este producto correctamente, estad contribuyendo de forma
importante a la proteccion del medio ambiente y la salud. El reciclaje
conserva los recursos naturales.

Para mas informacion sobre el reciclaje de este producto, pdngase en
contacto con las autoridades locales, centros de reciclaje, tiendas o
comercios especializados
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Gentile cliente,

La ringraziamo per aver acquistato uno dei nostri apparecchi.

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggere le presenti istruzioni per I'uso.
Esse contengono istruzioni di sicurezza e suggerimenti per |'uso
dell'apparecchio.

Si prega di conservare le presenti istruzioni per |'uso per una futura
consultazione.
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Dati tecnici

Modello Temperatura @ Piastra Dimensioni Potenza Tensione | Peso
FO10335-40 60-300°C 400 mm 430 x 445 x 180 mm 2700 W 220/240V | 16,5kg
FO10330-35 60-300°C 350 mm 380 x395x 175 mm 2200 W 220/240V 12 kg

FO10336-2x40 60-300°C | 2 x400 mm 910 x 445 x 195 mm 2x2700 W | 220/240V 35 kg

FO10331-2x35 60-300°C | 2 x350 mm 810 x 395 x 185 mm 2x2200W | 220/240V 26 kg
FO10337-40 60-300°C 400 mm 400 x410x 127 mm 2700 W 220/240V 15,5 kg
FO10332-35 60-300°C 350 mm 350x 360 x 127 2200 W 220/240V 11,5 kg

Tutti i dati sono indicativi. Con riserva di modifiche.
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Norme generali per gli apparecchi elettrici

Quando si maneggiano apparecchi elettrici & necessario osservare
sempre delle misure di precauzione:

Leggere attentamente le istruzioni per l'uso.

1. Questo apparecchio e destinato all'uso commerciale in ristoranti,
mense, ospedali e aziende commerciali come le panetterie, ma non alla
produzione continua di alimenti in serie.

2. L'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo previsto.
3.Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante il funzionamento.

4. questo apparecchio e destinato all'uso commerciale e pud essere
utilizzato solo da personale qualificato e addestrato che abbia familiarita
con le istruzioni per I'uso.

5. questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o da persone inesperte o non
informate, a meno che non siano state sorvegliate o istruite sull'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

Se i bambini si trovano nelle vicinanze, € necessaria una supervisione
costante, poiché le parti toccabili possono diventare estremamente calde.
E quindi indispensabile tenere lontani i bambini.

6 L'apparecchio non deve essere utilizzato all'aperto.

7. Per evitare scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina e
I'involucro dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non utilizzare
I'apparecchio con le mani bagnate.

8. il cavo di alimentazione puo essere inserito e disinserito solo quando
non e impostata alcuna temperatura.

9. staccare la spina dalla presa di corrente quando non si utilizza
I'apparecchio e prima di pulirlo.
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10. non collocare I'apparecchio sopra o vicino a superfici che possono
diventare calde (piano cottura, bruciatore a gas, forno, ecc.).

11. non lasciare che il cavo di alimentazione penda oltre il bordo di un
tavolo o di un bancone.

12. controllare regolarmente che il cavo di alimentazione non sia
danneggiato.

13. Un apparecchio con cavo o spina danneggiati non deve essere
collegato o utilizzato. Per evitare pericoli, un cavo di alimentazione
danneggiato deve essere sostituito dal produttore o da una persona
qualificata.

14. L'apparecchio deve essere collegato a un impianto di messa a terra.

15. L'apparecchio deve essere collegato tramite un interruttore
differenziale con una corrente residua nominale non superiore a 30 mA.

16. L'apparecchio non deve funzionare con carbone o altre fonti di
energia, ma solo con la fonte di energia per cui & previsto (elettricita).

17. Non toccare le superfici calde.

18.Non trasportare o spostare apparecchi surriscaldati.

19. Utilizzare |'apparecchio in un ambiente che non superi i 40°C.
20. le aperture di ventilazione non devono essere bloccate.

21. collocare I'apparecchio su una superficie stabile e asciutta, ad almeno
20 cm di distanza da pareti e superfici sensibili al calore.

22. l'uso di accessori non raccomandati dal produttore dell'apparecchio
puo provocare incidenti.

23. Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo.

24. L'apparecchio non deve essere pulito per immersione, con un getto
d'acqua ad alta o bassa pressione o con un pulitore a vapore.

25. Non utilizzare prodotti contenenti cloro per pulire le superfici in
acciaio inox.
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26. Se si utilizza una prolunga, questa deve essere completamente
srotolata per evitare il surriscaldamento del cavo.

27. Non inserire fogli di alluminio o altri materiali o oggetti tra la piastra e
I'alloggiamento (zona di ventilazione).

28. Se l'apparecchio e danneggiato, rivolgersi al rivenditore.

29. Le aperture di ventilazione nella piastra di base sotto I'alloggiamento
non devono essere coperte.

30. L'apparecchio e dotato di un dispositivo di sicurezza termica per
evitare il surriscaldamento. Se I'apparecchio si spegne automaticamente,
lasciarlo raffreddare e premere il pulsante di ripristino manuale sul retro
dell'apparecchio.

31. Questo prodotto puo presentare imperfezioni o macchie. Sono il
risultato delle diverse fasi di produzione. Sono normali, purché non
compromettano il funzionamento dell'apparecchio (graffi, variazioni di
colore, ecc.).

32. si consiglia di conservare I'imballaggio originale e di riporre
I'apparecchio in esso.

33. conservare le presenti istruzioni per I'uso in un luogo sicuro.
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Descrizione tecnica

La macchina per crépe elettrica Foodis & facile e comoda da usare. E
dotata di piastre in ghisa. Gli elementi riscaldanti assicurano una
distribuzione uniforme del calore e garantiscono crépes perfettamente
cotte.

L'apparecchio e progettato per un uso professionale.
Alloggiamento in acciaio inox

Piastra in ghisa con diametro di 40 cm

Termostato con impostazione dei gradi da 140 a 300 °C
Indicatore di calore

Interruttore on/off

Alimentazione monofase 220-240 V/50-60 Hz

| simboli utilizzati sull'apparecchio hanno il seguente significato:

& Attenzione: superficie calda

i Nota: Equalizzazione del potenziale
A Attenzione: pericolo dovuto alla tensione elettrica

€

Marchio CE
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Ricevere e disimballare |'apparecchio

In caso di problemi, si prega di annotare eventuali riserve e di descrivere
dettagliatamente i danni riscontrati alla consegna sulla bolla di consegna
del vettore. Eventuali danni da trasporto devono essere segnalati al
trasportatore entro 24 ore dal ricevimento, mediante lettera
raccomandata con ricevuta di ritorno.

Togliere I'apparecchio dall'imballaggio.
Posizionare |'apparecchio su una superficie stabile e facile da pulire.

Mantenere una distanza minima di 20 cm dalle pareti sensibili al calore
per evitare il surriscaldamento e possibili danni.

Posizionare |'apparecchio in modo che la parte superiore si trovi a 85-95
cm dal pavimento.

Se la macchina per crépe deve essere collocata vicino a pareti, mobili o
altri oggetti, assicurarsi che siano di materiale non infiammabile.

Se questi oggetti sono in materiale inflammabile, devono essere coperti in
modo sicuro con un materiale adeguato, termoisolante e non
infammabile.

Assicurarsi inoltre che i collegamenti dell'apparecchio non vengano
schiacciati o danneggiati in altro modo durante l'installazione. Cio
potrebbe compromettere il funzionamento dell'apparecchio e comportare
ulteriori rischi per la sicurezza.

La ditta Foodis declina ogni responsabilita per danni a cose o persone
causati da un montaggio o un utilizzo errato dell'apparecchio.
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Collegamento alla rete elettrica

L'apparecchio e progettato per essere collegato a una rete monofase a 240
volt e deve essere collegato tramite una spina bipolare da 16 ampere con
conduttore di protezione. E incluso un cavo di alimentazione con spina con
contatto di protezione.

Condizionamento delle piastre di cottura

Prima del primo utilizzo, la piastra per crépes deve essere rodata. A tale
scopo, utilizzare un olio da cucina senza additivi per ottenere uno strato di
brunitura ottimale. Questo strato deve essere di colore marrone scuro e
simile alla lacca. Procedere come segue:

Accendere la macchina per crépe.
Riscaldare I'apparecchio a 250 °C.
Cuocere i primi 4 lotti:

Versare 1 cucchiaino di olio vegetale sulla teglia e distribuirlo
uniformemente. Lasciare asciugare |'olio finché non sale piu fumo (circa 5-
10 minuti).

Cuocere per 5-9:

Ridurre la quantita di olio a 2 cucchiaino e distribuirlo uniformemente.
Anche in questo caso, attendere che |'olio si asciughi e non salga piu fumo
(circa 5-10 minuti).

Ultimo passaggio
Asciugare la lastra senza aggiungere olio.

Dopo la cottura, la lastra dovrebbe avere un colore marrone chiaro e
sembrare verniciata.
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Questi passaggi vi permetteranno di ottenere un rivestimento cotto di alta
gualita che migliorera la durata e le prestazioni della vostra piastra per
crépes.

Uso

Posizionare |'apparecchio su una superficie piana e solida. Non utilizzare
su superfici sensibili al calore.

La piastra per crépes deve essere cotta prima della cottura.
La temperatura di cottura ottimale per le crépes e di circa 200-230 °C.

Ungere leggermente la piastra prima di cuocere la prima crépe o tra una
cottura e l'altra.

Versare un mestolo di pastella sulla piastra calda.
Distribuire la pastella con uno spalmatore.

Cuocere in base alla consistenza della pastella e alla temperatura
(troverete il giusto tempo di cottura dopo alcuni tentativi).

Girare le crépes con un giratorta.

Non utilizzare farciture che potrebbero danneggiare il rivestimento della
piastra per crépes (ad esempio, limoni o pomodori).

Pulire la piastra tra una cottura e l'altra per rimuovere eventuali residui di
cottura.

Per la preparazione della pastella si consiglia di utilizzare il nostro mix di
cottura Foodis. E possibile ordinare la miscela di cottura in qualsiasi
momento nel nostro negozio online www.foodis.eu (codice articolo
FOMIX-5).
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Pulizia e cura

Per garantire una cura e una pulizia ottimali del vostro apparecchio,
osservate le seguenti istruzioni:

Spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

Prima di procedere alla pulizia, staccare la spina e lasciare raffreddare
completamente |'apparecchio.

Pulire lI'involucro con acqua tiepida e un po' di detersivo per piatti. Per lo
sporco ostinato si possono usare i detergenti speciali disponibili in
commercio. Tuttavia, non utilizzare detergenti abrasivi o spazzole
metalliche.

Non immergere |'apparecchio in acqua e non esporlo a getti d'acqua ad
alta o bassa pressione.

Non e consentita la pulizia con getti di vapore.

A causa della temperatura di esercizio, € normale che |'acciaio inossidabile
dell'alloggiamento diventi marrone con il tempo.

Pulire la piastra con acqua solo dopo l'uso.

La piastra non deve essere lucidata per non danneggiare il rivestimento
cotto.

La piastra per crépe deve essere unta prima di ogni utilizzo e tra una
cottura e l'altra. Lo strato di grasso protegge e mantiene la piastra, ma non
deve essere troppo spesso. Uno strato troppo spesso puo ostacolare il
processo di cottura e causare la formazione di bucce o scaglie, che
possono dare origine a un aspetto friabile.

Rimuovere regolarmente lo strato cotto con una pietra abrasiva.

Non utilizzare smerigliatrici elettriche per rimuovere il rivestimento dalla
piastra.

Se seguite queste istruzioni, potete essere certi che la vostra macchina per
crépe sara sempre in condizioni ottimali e avra una lunga durata.
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Garanzia e assistenza

Condizioni di garanzia:

Forniamo una garanzia di un anno sui pezzi di ricambio di questo
apparecchio. Ci preoccupiamo di garantire che ogni apparecchio venga
consegnato in perfette condizioni. Se al momento del disimballaggio si
riscontrano difetti, si prega di segnalarli al trasportatore entro 48 ore. In
caso di malfunzionamenti durante il periodo di garanzia, vi preghiamo di
contattarci.

Sono esclusi dalla garanzia:

La normale usura che non compromette il funzionamento
dell'apparecchio, come graffi, urti o cambiamenti di colore.

| danni causati da influssi esterni, uso improprio, modifiche al prodotto o
mancata osservanza delle istruzioni per l'uso.

Danni causati da cadute o urti.

Siamo lieti di ricevere suggerimenti e feedback per migliorare i nostri
prodotti.

Note sullo smaltimento:

Il simbolo de| === cassonetto barrato sul prodotto o sulla confezione
indica che il prodotto non deve essere smaltito con i normali rifiuti
domestici al termine della sua vita utile. Deve invece essere portato in un
punto di raccolta adeguato per il riciclaggio di apparecchiature elettriche
ed elettroniche.
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E possibile restituire il vecchio apparecchio:

Quando si acquista un nuovo apparecchio equivalente presso il punto
vendita.

Presso un punto di raccolta locale (ad esempio, un centro di riciclaggio o
punti di raccolta speciali).

Smaltendo correttamente questo prodotto, si da un importante contributo
alla tutela dell'ambiente e della salute. Il riciclaggio preserva le risorse
naturali.

Per ulteriori informazioni sul riciclaggio di questo prodotto, rivolgersi alle
autorita locali, ai centri di riciclaggio, ai negozi o ai rivenditori specializzati.
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Geachte klant,
Hartelijk dank voor de aankoop van een van onze apparaten.

Lees deze gebruiksaanwijzing voordat u het apparaat in gebruik neemt.
Deze bevat veiligheidsinstructies en tips voor het gebruik van het
apparaat.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.
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Technische gegevens

Model Temperatuur @ Plaat Afmetingen Vermogen Spanning | Gewicht
FO10335-40 60-300°C 400 mm 430 x 445 x 180 mm 2700 W 220/240V | 16,5kg
FO10330-35 60-300°C 350 mm 380 x395x 175 mm 2200 W 220/240V 12 kg

FO10336-2x40 60-300°C 2 x 400 mm 910 x 445 x 195 mm 2x2700 W | 220/240V 35 kg

FO10331-2x35 60-300°C 2 x 350 mm 810 x 395 x 185 mm 2x2200W | 220/240V 26 kg
FO10337-40 60-300°C 400 mm 400 x410x 127 mm 2700 W 220/240V 15,5 kg
FO10332-35 60-300°C 350 mm 350 x 360 x 127 2200 W 220/240V 11,5 kg

Alle gegevens zijn vrijblijvend. Wijzigingen voorbehouden.
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Algemene bepalingen voor elektrische apparaten

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de volgende
voorzorgsmaatregelen in acht worden genomen:

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

1. Dit apparaat is bedoeld voor professioneel gebruik in restaurants,
kantines, ziekenhuizen en commerciéle bedrijven zoals bakkerijen, maar
niet voor de continue massaproductie van levensmiddelen.

2. Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het beoogde doel.
3. Laat het apparaat tijdens het gebruik nooit onbeheerd achter.

4. Dit apparaat is bedoeld voor professioneel gebruik en mag alleen
worden bediend door personeel dat is opgeleid, gekwalificeerd en bekend
is met de gebruiksaanwijzing.

5. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of door onervaren of
onwetende personen, tenzij zij onder toezicht staan van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of vooraf instructies hebben
gekregen over het gebruik van het apparaat.

Als er kinderen in de buurt zijn, is voortdurend toezicht noodzakelijk,
omdat onderdelen die kunnen worden aangeraakt extreem heet kunnen
worden. Houd kinderen daarom absoluut uit de buurt.

6. Het apparaat mag niet buiten worden gebruikt.

7. Om elektrische schokken te voorkomen, mogen kabels, stekkers en de
behuizing van het apparaat niet in water of andere vloeistoffen worden
ondergedompeld. Bedien het apparaat niet met natte handen.

8. De netkabel mag alleen worden aangesloten en losgekoppeld als er
geen temperatuur is ingesteld.

9. Trek de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het apparaat reinigt.
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10. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van oppervlakken die heet
kunnen worden (fornuis, gasbrander, oven enz.).

11. Laat de netsnoer niet over de rand van een tafel of aanrecht hangen.
12. Controleer het netsnoer regelmatig op beschadigingen.

13. Een apparaat met een beschadigd snoer of stekker mag niet worden
aangesloten of gebruikt. Om gevaar te voorkomen, moet een beschadigd
netsnoer door de fabrikant of een gekwalificeerde persoon worden
vervangen.

14. Het apparaat moet worden aangesloten op een aardingssysteem.

15. Het apparaat moet worden aangesloten via een aardlekschakelaar met
een nominale differentiaalstroom van maximaal 30 mA.

16. Het apparaat mag niet worden gebruikt met houtskool of andere
energiebronnen, maar alleen met de energiebron waarvoor het is bedoeld
(elektriciteit).

17. Raak geen hete oppervlakken aan.
18.Vervoer of verplaats geen hete apparaten.

19. Gebruik het apparaat in een omgeving waar de temperatuur niet
hoger is dan 40 °C.

20. De ventilatieopeningen mogen niet worden geblokkeerd.

21. Plaats het apparaat op een stabiele en droge ondergrond met een
minimale afstand van 20 cm tot muren en warmtegevoelige oppervlakken.

22. Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het
apparaat worden aanbevolen, kan tot ongelukken leiden.

23. Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt.

24. Het apparaat mag niet worden ondergedompeld, gereinigd met een
hogedruk- of lagedrukwaterstraal of met een stoomreiniger.

25. Gebruik geen chloorhoudende producten voor het reinigen van de
roestvrijstalen oppervlakken.
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26. Bij gebruik van een verlengsnoer moet dit volledig worden uitgerold
om oververhitting van het snoer te voorkomen.

27. Plaats geen aluminiumfolie of andere materialen of voorwerpen
tussen de plaat en de behuizing (ventilatiezone).

28. Neem contact op met uw dealer als het apparaat beschadigd is.

29. De ventilatieopeningen in de bodemplaat onder de behuizing mogen
niet worden afgedekt.

30. Het apparaat is uitgerust met een thermische veiligheidsuitschakeling
die oververhitting voorkomt. Als het apparaat automatisch uitschakelt,
laat u het afkoelen en drukt u op de handmatige resetknop aan de
achterkant van het apparaat.

31. Dit product kan cosmetische onvolkomenheden of vlekken vertonen.
Deze zijn het gevolg van de verschillende productiefasen. Ze zijn normaal
zolang ze de werking van het apparaat niet beinvloeden (krassen,
kleurveranderingen enz.).

32. Wij raden u aan de originele verpakking te bewaren en het apparaat
daarin op te bergen.

33. Bewaar deze gebruiksaanwijzing.
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Technische beschrijving

De elektrische crépesmaker van Foodis is eenvoudig en handig in gebruik.
Hij is uitgerust met gietijzeren platen. De verwarmingselementen zorgen
voor een gelijkmatige warmteverdeling en garanderen perfect gebakken
crépes.

Het apparaat is bedoeld voor professioneel gebruik.
Behuizing van roestvrij staal

Gietijzeren plaat met een diameter van 40 cm

Thermostaat met instelbare temperatuur van 140 tot 300 °C
Verwarmingsindicator

Aan/uit-schakelaar

Voeding: eenfasig 220-240 volt/50-60 Hz

De symbolen op het apparaat hebben de volgende betekenis:

& Waarschuwing: heet opperviak

i Opmerking: potentiaalvereffening
A Waarschuwing: gevaar door elektrische spanning

€

CE-markering
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Apparaat ontvangen en uitpakken

Bij problemen gelieve uw voorbehoud te noteren en de bij levering
vastgestelde schade nauwkeurig te beschrijven op de leveringsbon van de
vervoerder. Eventuele transportschade moet binnen 24 uur na ontvangst
per aangetekende brief met ontvangstbevestiging aan de vervoerder
worden gemeld.

Haal het apparaat uit de verpakking.
Plaats het apparaat op een stabiele, gemakkelijk te reinigen ondergrond.

Houd een minimale afstand van 20 cm aan tot warmtegevoelige wanden
om oververhitting en mogelijke schade te voorkomen.

Plaats het apparaat zo dat de bovenkant zich op een hoogte van 85 tot 95
cm boven de grond bevindt.

Als de crépesmaker in de buurt van muren, meubels of andere
voorwerpen moet worden geplaatst, zorg er dan voor dat deze van niet-
brandbaar materiaal zijn gemaakt.

Als deze voorwerpen van brandbaar materiaal zijn gemaakt, moeten ze
veilig worden afgedekt met een geschikt, warmte-isolerend en niet-
brandbaar materiaal.

Zorg er ook voor dat de aansluitingen van het apparaat tijdens het
plaatsen niet worden bekneld of anderszins beschadigd. Dit kan de
werking van het apparaat beinvloeden en tot verdere veiligheidsrisico's
leiden.

Het bedrijf Foodis aanvaardt geen aansprakelijkheid voor materiéle
schade en letsel als gevolg van onjuiste installatie of gebruik van het
apparaat.
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Netaansluiting

Het apparaat is ontworpen voor aansluiting op een eenfasig 240 volt-net
en moet worden aangesloten via een tweepolige 16 ampere-stekker met
aardleiding. Een netsnoer met geaarde stekker wordt meegeleverd.

Inbranden van de crépesplaat

Voor het eerste gebruik moet de crépesplaat worden ingebrand. Gebruik
hiervoor een eetbare olie zonder toevoegingen om een optimale
inbrandlaag te verkrijgen. Deze laag moet donkerbruin en lakachtig zijn.
Ga hiervoor als volgt te werk:

Schakel het crépesapparaat in.
Verwarm het apparaat tot 250 °C.
Bak de eerste 4 keer:

Doe 1 theelepel plantaardige olie op de plaat en verdeel deze gelijkmatig.
Laat de olie drogen totdat er geen rook meer opstijgt (ca. 5-10 minuten).

Bakken 5 tot 9:

Verminder de hoeveelheid olie tot : theelepel en verdeel deze eveneens
gelijkmatig. Wacht ook hier tot de olie is opgedroogd en er geen rook
meer opstijgt (ca. 5-10 minuten).

Laatste bakbeurt
Veeg de plaat af zonder olie toe te voegen.

Na het inbranden moet de plaat een lichtbruine kleur hebben en er gelakt
uitzien.

Door deze stappen krijgt u een hoogwaardige inbrandlaag die de
levensduur en prestaties van uw crépesplaat verbetert.
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Bediening

Zet het apparaat op een vlakke en stevige ondergrond. Niet gebruiken op
warmtegevoelige oppervlakken.

De crépesplaat moet voor het bakken worden ingebrand.
De optimale baktemperatuur voor crépes is ongeveer 200-230 °C.

Vet de plaat licht in voor het bakken van de eerste crépe of tussen het
bakken door.

Schep een soeplepel beslag op de hete plaat.
Verdeel het beslag met een beslagverdeler.

Bak afhankelijk van de consistentie van het beslag en de temperatuur (de
juiste baktijd vindt u na enkele pogingen).

Draai de crépes om met een crépes-spatel.

Gebruik geen vullingen die de coating van de crépesplaat kunnen
beschadigen (bijv. citroen of tomaat).

Veeg de plaat tussen het bakken door schoon om bakresten te
verwijderen.

Voor de bereiding van het beslag raden wij onze bakmix Foodis aan. U
kunt de bakmix op elk moment bestellen in onze online shop
www.foodis.eu (artikelnummer FOMIX-5).
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Reiniging en onderhoud

Voor een optimale verzorging en reiniging van uw apparaat, gelieve de
volgende aanwijzingen in acht te nemen:

Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen.

Haal voor het reinigen de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
volledig afkoelen.

Reinig de behuizing met lauw water en een beetje afwasmiddel. Voor
hardnekkige vervuiling kunt u in de handel verkrijgbare speciale
reinigingsmiddelen gebruiken. Gebruik echter geen schurende
reinigingsmiddelen of metalen borstels.

Dompel het apparaat niet onder in water en stel het niet bloot aan een
hogedruk- of lagedrukwaterstraal.

Reiniging met een stoomreiniger is niet toegestaan.

Vanwege de bedrijfstemperatuur is het normaal dat het roestvrij staal van
de behuizing na verloop van tijd bruin verkleurt.

Veeg de plaat na gebruik alleen af met water.

De plaat mag niet worden gepolijst, omdat dit de inbrandcoating kan
beschadigen.

Voor elk gebruik en tussen het bakken door moet de crépesplaat worden
ingevet. De vetlaag beschermt en onderhoudt de plaat, maar mag niet te
dik zijn. Een te dikke laag kan het bakproces belemmeren en uiteindelijk
leiden tot loslaten of afbladderen, wat een kruimelig uiterlijk kan
veroorzaken.

Verwijder de inbrandlaag regelmatig met een slijpsteen.

Gebruik geen elektrische schuurmachines om de coating van de plaat te
verwijderen.

Als u deze aanwijzingen in acht neemt, kunt u er zeker van zijn dat uw
crépesapparaat altijd in optimale conditie is en een lange levensduur
heeft.
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Garantie en service

Garantievoorwaarden:

Wij geven één jaar garantie op onderdelen voor dit apparaat. Wij zien er
zorgvuldig op toe dat elk apparaat in perfecte staat wordt geleverd. Als u
bij het uitpakken gebreken constateert, verzoeken wij u deze binnen 48
uur aan de transportonderneming te melden. Neem bij storingen binnen
de garantieperiode contact met ons op.

Van de garantie zijn uitgesloten:

Normale slijtage die de werking van het apparaat niet beinvloedt, zoals
krassen, stoten of kleurveranderingen.

Schade veroorzaakt door externe invloeden, ondeskundig gebruik,
wijzigingen aan het product of het niet opvolgen van de
gebruiksaanwijzing.

Schade door vallen of stoten.

Wij stellen uw suggesties en feedback ter verbetering van onze producten
zeer op prijs.

Aanwijzingen voor afvalverwerking:

Het symbool van de == doorgestreepte vuilnisbak op het product of
de verpakking geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur
niet met het normale huisvuil mag worden weggegooid. Het moet in
plaats daarvan naar een geschikt inzamelpunt voor recycling van
elektrische en elektronische apparaten worden gebracht.

U kunt uw oude apparaat terugbrengen:
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Bij aankoop van een gelijkwaardig nieuw apparaat in het verkooppunt.

bij een lokaal inzamelpunt (bijv. een recyclingcentrum of speciale
inzamelpunten).

Door dit product op de juiste manier af te voeren, levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van het milieu en de gezondheid. Door
recycling worden natuurlijke hulpbronnen gespaard.
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Szanowni Panstwo,
dziekujemy za wybor jednego z naszych urzadzen.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia prosimy o zapoznanie sie z
niniejszg instrukcjg obstugi. Zawiera ona wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa oraz porady dotyczgce obstugi urzadzenia.

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy zachowad do pdzniejszego
wykorzystania.
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Dane techniczne

Model Temperatura @ Ptyta Wymiary Moc Napiecie Waga
FO10335-40 60-300°C 400 mm 430 x 445 x 180 mm 2700 W 220/240V | 16,5kg
FO10330-35 60-300°C 350 mm 380 x395x 175 mm 2200 W 220/240V 12 kg

FO10336-2x40 60-300°C | 2 x400 mm 910 x 445 x 195 mm 2x2700 W | 220/240V 35 kg

FO10331-2x35 60-300°C | 2 x 350 mm 810 x 395 x 185 mm 2x2200W | 220/240V 26 kg
FO10337-40 60-300°C 400 mm 400 x410x 127 mm 2700 W 220/240V 15,5 kg
FO10332-35 60-300°C 350 mm 350 x 360 x 127 2200 W 220/240V 11,5 kg

Wszystkie dane sg niewigzace. Zastrzegamy sobie prawo do zmian.
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Ogdlne przepisy dotyczace urzadzen elektrycznych

Podczas obstugi urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
srodkéw ostroznosci:

Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

1. Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku komercyjnego w
restauracjach, stotdwkach, szpitalach i zaktadach przemystowych, takich
jak piekarnie, ale nie do ciggtej masowej produkcji zywnosci.

2. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem.
3. Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

4. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku przemystowego i moze by¢
obstugiwane wytgcznie przez przeszkolony, wykwalifikowany personel
zaznajomiony z instrukcjg obstugi.

5. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, osoby
niedoswiadczone lub nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy, chyba ze s3
one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub
zostaty wczesniej przeszkolone w zakresie obstugi urzadzenia.

W przypadku obecnosci dzieci w poblizu wymagany jest staty nadzor,
poniewaz czesci, ktére mozna dotkngé, moga by¢ bardzo gorgce. Dlatego
nalezy bezwzglednie trzymac dzieci z dala od urzadzenia.

6. Urzadzenia nie wolno uzywad na zewnatrz.

7. Aby unikng¢ porazenia pradem, nie wolno zanurzaé kabli, wtyczek i
obudowy urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie nalezy obstugiwac
urzgdzenia mokrymi rekami.

8. Kabel zasilajgcy mozna podtaczac i odtgczad tylko wtedy, gdy nie jest
ustawiona temperatura.

9. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest uzywane i przed
czyszczeniem urzadzenia.
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10. Nie stawiaC urzadzenia na powierzchniach, ktére mogg sie nagrzewac
(ptyta kuchenna, palnik gazowy, piekarnik itp.), ani w ich poblizu.

11. Nie zawiesza¢ przewodu zasilajgcego na krawedzi stotu lub blatu.
12. Nalezy regularnie sprawdzac przewdd zasilajgcy pod katem uszkodzen.

13. Urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczkg nie wolno
podfgczac ani uzywac. Aby unikng¢ niebezpieczenstwa, uszkodzony
przewdd zasilajgcy nalezy wymienié¢ na nowy, dostarczony przez
producenta lub wykwalifikowang osobe.

14. Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do instalacji uziemiajgcej.

15. Urzadzenie musi by¢ podfgczone za pomocg wytacznika
réznicowoprgdowego o pradzie réznicowym znamionowym nie wiekszym
niz 30 mA.

16. Urzadzenie nie moze by¢ zasilane weglem drzewnym ani innymi
zrodtami energii, a jedynie Zrodtem energii, do ktérego jest przeznaczone
(energia elektryczna).

17. Nie dotykaé gorgcych powierzchni.
18.Nie transportuj ani nie przenos gorgcych urzadzen.

19. Urzadzenie nalezy uzywacé w otoczeniu, w ktdrym temperatura nie
przekracza 40°C.

20. Nie wolno blokowaé otwordow wentylacyjnych.

21. Urzadzenie nalezy ustawié¢ na stabilnej i suchej powierzchni, w
odlegtosci co najmniej 20 cm od Scian i powierzchni wrazliwych na ciepfo.

22. Uzywanie akcesoridow niezalecanych przez producenta urzadzenia
moze spowodowad wypadki.

23. Przed czyszczeniem nalezy pozostawic urzadzenie do ostygniecia.

24. Urzadzenia nie wolno czysci¢ poprzez zanurzenie, strumieniem wody
pod wysokim lub niskim ciSnieniem ani za pomocg myjki parowej.

25. Do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej nie wolno uzywac
produktéw zawierajgcych chlor.
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26. W przypadku uzywania przedtuzacza nalezy go catkowicie rozwingc,
aby unikngaé przegrzania kabla.

27. Nie wktadac folii aluminiowej ani innych materiatéw lub przedmiotow
miedzy ptyte a obudowe (strefa wentylacji).

28. W przypadku uszkodzenia urzadzenia nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca.

29. Otwory wentylacyjne w ptycie podstawy pod obudowg nie mogg by¢
zakryte.

30. Urzadzenie jest wyposazone w termiczny wytgcznik bezpieczenstwa,
ktdry zapobiega przegrzaniu. Jesli urzadzenie wytgczy sie automatycznie,
nalezy poczekad, az ostygnie, a nastepnie nacisngc¢ przycisk resetowania

recznego z tytu urzadzenia.

31. Produkt moze posiadac¢ drobne skazy lub plamy. Sg one wynikiem
roznych etapéw produkcji. S3 one normalne, o ile nie wptywajg na
dziatanie urzadzenia (zadrapania, zmiany koloru itp.).

32. Zalecamy zachowanie oryginalnego opakowania i przechowywanie
urzadzenia w nim.

33. Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji obstugi.
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Opis techniczny

Elektryczna gofrownica do nalesnikdw Foodis jest fatwa i wygodna w
obstudze. Wyposazona jest w zeliwne ptyty. Elementy grzejne zapewniajg
rownomierne rozprowadzanie ciepta i gwarantujg idealnie upieczone
nalesniki.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjonalnego.
Obudowa ze stali nierdzewnej

Zeliwna ptyta o $rednicy 40 cm

Termostat z regulacjg temperatury w zakresie od 140 do 300 °C
Wskaznik ogrzewania

Witagcznik/wytgcznik

Zasilanie jednofazowe 230-240 V/50-60 Hz

Symbole uzyte na urzadzeniu majg nastepujgce znaczenie:

& Ostrzezenie: goraca powierzchnia

i Uwaga: wyréwnanie potencjatow
A Ostrzezenie: niebezpieczenstwo porazenia pradem elektryczny

€

Znak CE
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Otrzymanie i rozpakowanie urzadzenia

W przypadku problemoéw prosimy o odnotowanie zastrzezen i doktadne
opisanie uszkodzen stwierdzonych podczas dostawy na liscie
przewozowym przewoznika. Ewentualne uszkodzenia powstate podczas
transportu nalezy zgtosi¢ przewoznikowi w ciggu 24 godzin od otrzymania
przesytki listem poleconym za potwierdzeniem odbioru.

WYyjmij urzadzenie z opakowania.
Ustaw urzadzenie na stabilnej, tatwej do czyszczenia powierzchni.

Aby uniknac przegrzania i ewentualnych uszkodzen, zachowaj odlegtosé co
najmniej 20 cm od Scian wrazliwych na ciepfo.

Ustaw urzadzenie tak, aby jego gérna czes¢ znajdowata sie na wysokosci
od 85 do 95 cm nad podtoga.

Jesli urzadzenie do nalesnikdow musi by¢ ustawione w poblizu scian, mebli
lub innych przedmiotow, upewnij sie, ze sg one wykonane z materiatéw
niepalnych.

Jesli przedmioty te s3 wykonane z materiatéw palnych, nalezy je
bezpiecznie przykry¢ odpowiednim, izolujgcym ciepto i niepalnym
materiatem.

Nalezy rowniez upewnic sie, ze podczas ustawiania urzgdzenia jego ztacza
nie sg zgniecione ani w inny sposéb uszkodzone. Moze to wptynac¢ na
dziatanie urzadzenia i spowodowa¢ dodatkowe zagrozenia dla
bezpieczenstwa.

Firma Foodis nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materialne i
osobowe powstate w wyniku nieprawidtowego ustawienia lub
uzytkowania urzadzenia.
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Podtaczenie do sieci

Urzadzenie jest przeznaczone do podtgczenia do jednofazowe;j sieci
elektrycznej o napieciu 240 V i musi by¢ podtgczone za pomocg
dwubiegunowej wtyczki 16 A z przewodem ochronnym. Kabel sieciowy z
wtyczka z przewodem ochronnym znajduje sie w zestawie.

Wypalanie ptyty do nalesnikow

Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢ ptyte do nalesnikow. W tym celu
nalezy uzy¢ oleju spozywczego bez dodatkow, aby uzyskac optymalng
warstwe wypalajgcg. Warstwa ta powinna by¢ ciemnobrgzowa i
lakierowana. W tym celu nalezy postepowac w nastepujgcy sposob:

Witaczy¢ urzadzenie do nalesnikow.
Rozgrzac urzadzenie do temperatury 250 °C.
Pierwsze 4 cykle pieczenia:

Na blache wla¢ 1 tyzeczke oleju roslinnego i rownomiernie rozprowadzié.
Pozostawié olej do wyschniecia, az przestanie wydziela¢ dym (ok. 5-10
minut).

Pieczenie 5 do 9:

ZmniejszycC ilos¢ oleju do % tyzeczki i rdwniez rGwnomiernie rozprowadzic.
Ponownie poczeka¢, az olej wyschnie i nie bedzie juz dymi¢ (ok. 5-10
minut).

Ostatnia partia
Wytrze¢ ptyte bez dodawania oleju.

Po wypalaniu ptyta powinna miec jasnobrgzowy kolor i wygladac jak
lakierowana.

Dzieki tym krokom uzyskasz wysokiej jakosci warstwe wypalajaca, ktora
poprawi zywotnosc i wydajnosc ptyty do nalesnikow.
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Obstuga

Ustaw urzadzenie na rownej i stabilnej powierzchni. Nie uzywaj na
powierzchniach wrazliwych na ciepto.

Ptyta do nalesnikdw musi zosta¢ wypalona przed pieczeniem.
Optymalna temperatura pieczenia nale$nikow wynosi okoto 200-230°C.

Przed pieczeniem pierwszego nalesnika lub pomiedzy kolejnymi
pieczeniami nalezy lekko nattuscié¢ ptyte.

Na goracg blache natozy¢ chochlg ciasto.
Rozprowadzi¢ ciasto za pomocg topatki do ciasta.

Piec w zaleznosci od konsystencji ciasta i temperatury (odpowiedni czas
pieczenia mozna ustali¢ po kilku prébach).

Crépes nalezy przewracac topatkg do crépes.

Nie nalezy uzywac nadzienia, ktére mogtoby uszkodzi¢ powtoke blachy do
crépes (np. cytryny lub pomidory).

Pomiedzy kolejnymi pieczeniami nalezy wytrze¢ blache, aby usunac resztki
ciasta.

Do przygotowania ciasta polecamy naszg mieszanke do pieczenia Foodis.
Mieszanke do pieczenia mozna zamoéwic¢ w kazdej chwili w naszym sklepie
internetowym www.foodis.eu (kod artykutu FOMIX-5).
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Czyszczenie i konserwacja

Aby zapewni¢ optymalng konserwacje i czyszczenie urzgdzenia, nalezy
przestrzegac nastepujgcych wskazowek:

Wytgczy¢ urzadzenie i pozostawic¢ do ostygniecia.

Przed czyszczeniem odtgczy¢ wtyczke zasilajgcg i pozostawi¢ urzagdzenie do
catkowitego ostygniecia.

Obudowe nalezy czyscic letnig wodg z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn. W przypadku uporczywych zabrudzen mozna uzyc
dostepnych w handlu specjalnych srodkéw czyszczgcych. Nie nalezy jednak
uzywac srodkow czyszczgcych o dziataniu Sciernym ani szczotek
metalowych.

Nie zanurzaé urzagdzenia w wodzie ani nie wystawiac na dziatanie
strumienia wody pod wysokim lub niskim cisnieniem.

Nie wolno czysci¢ urzagdzenia za pomoca myjki parowe;j.

Ze wzgledu na temperature pracy obudowa ze stali nierdzewnej z czasem
bragzowieje, co jest zjawiskiem normalnym.

Po uzyciu ptyte nalezy przetrze¢ wytgcznie woda.

Nie wolno polerowac ptyty, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie
powtoki zapiekane;j.

Przed kazdym uzyciem i pomiedzy pieczeniem nalezy nasmarowac ptyte do
nalesnikdw. Warstwa ttuszczu chroni i konserwuje ptyte, ale nie powinna
by¢ zbyt gruba. Zbyt gruba warstwa moze utrudniaé pieczenie i prowadzié
do odklejania sie lub tuszczenia, co moze spowodowacd kruchosc
nalesnikow.

Warstwe zapiekang nalezy regularnie usuwac za pomocg kamienia do
szlifowania.

Nie uzywaj elektrycznych urzadzen szlifierskich do usuwania powtoki ptyty.
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Przestrzegajgc tych wskazéwek, mozesz mie¢ pewnosé, ze Twoja patelnia
do nalesnikéw bedzie zawsze w optymalnym stanie i bedzie miata dtuga
zywotnoscé.

Gwarancja i serwis

Warunki gwarancji:

Na to urzadzenie udzielamy rocznej gwarancji na czesci zamienne.
Doktadamy wszelkich staran, aby kazde urzgdzenie zostato dostarczone w
nienagannym stanie. W przypadku stwierdzenia wad podczas
rozpakowywania prosimy o zgtoszenie ich w ciggu 48 godzin firmie
transportowej. W przypadku awarii w okresie gwarancyjnym prosimy o
kontakt z nami.

Gwarancja nie obejmuje:

Normalnego zuzycia, ktdre nie wptywa na dziatanie urzadzenia, np.
zadrapania, uderzenia lub zmiany koloru.

Uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi, niewtasciwym
uzytkowaniem, modyfikacjami produktu lub nieprzestrzeganiem instrukcji
obstugi.

Uszkodzenia spowodowane upadkiem lub uderzeniem.

Czekamy na Panstwa sugestie i opinie dotyczgce ulepszenia naszych
produktow.

Wskazowki dotyczgce utylizacji:

Symbo| s przekreslonego kosza na Smieci na produkcie lub jego
opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze by¢ wyrzucany wraz z
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normalnymi odpadami domowymi po zakoriczeniu okresu uzytkowania.
Nalezy go przekazac¢ do odpowiedniego punktu zbidrki odpadow
elektrycznych i elektronicznych w celu recyklingu.

Zuzyty sprzet mozna zwrdcic:

przy zakupie nowego urzadzenia o podobnej wartosci w punkcie
sprzedazy.

w lokalnym punkcie zbiérki (np. w punkcie recyklingu lub specjalnych
punktach zbidrki).

Poprzez prawidtowe usuniecie tego produktu wnoszg Panstwo istotny
wktad w ochrone Srodowiska i zdrowia. Recykling pozwala chroni¢ zasoby
naturalne.

W celu uzyskania dalszych informacji na temat recyklingu tego produktu
prosimy zwrdcic sie do wtadz lokalnych, punktu zbiérki surowcow
wtornych, sklepu lub sprzedawcy specjalistycznego.
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Stimate client,
Va multumim ca ati ales unul dintre aparatele noastre.

Va rugam sa cititi acest manual de utilizare inainte de a pune aparatul in
functiune. Acesta contine instructiuni de siguranta si sfaturi pentru
utilizarea aparatului.

Pastrati acest manual de utilizare pentru consultare ulterioara.
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Date tehnice

Model Temperatura @ Placa Dimensiuni Putere Napiecie | Greutate
FO10335-40 60-300°C 400 mm 430 x 445 x 180 mm 2700 W 220/240V 16,5 kg
FO10330-35 60-300°C 350 mm 380 x395x 175 mm 2200 W 220/240V 12 kg

FO10336-2x40 60-300°C 2 x 400 mm 910 x 445 x 195 mm 2x2700 W | 220/240V 35 kg

FO10331-2x35 60-300°C 2 x 350 mm 810 x 395 x 185 mm 2x2200W | 220/240V 26 kg
FO10337-40 60-300°C 400 mm 400 x410x 127 mm 2700 W 220/240V 15,5 kg
FO10332-35 60-300°C 350 mm 350 x 360 x 127 2200 W 220/240V 11,5 kg

Toate informatiile sunt fara caracter obligatoriu. Ne rezervam dreptul la modificari.
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Dispozitii generale pentru aparate electrice

La utilizarea aparatelor electrice trebuie respectate intotdeauna
masurile de precautie:

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

1. Acest aparat este destinat utilizarii comerciale in restaurante, cantine,
spitale si intreprinderi comerciale, cum ar fi brutarii, dar nu este destinat
productiei continue in serie de alimente.

2. Aparatul trebuie utilizat numai in scopul pentru care a fost conceput.
3. Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

4. Acest aparat este destinat utilizarii comerciale si trebuie utilizat numai
de personal instruit, calificat si familiarizat cu instructiunile de utilizare.

5. Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale limitate sau de persoane neexperimentate sau
neinformate, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate de o
persoanad responsabild pentru siguranta lor sau au fost instruite in
prealabil cu privire la utilizarea aparatului. Daca in apropiere se afla copii,
este necesara supravegherea permanenta, deoarece partile accesibile pot
deveni extrem de fierbinti. Prin urmare, tineti copiii la distanta.

6. Aparatul nu trebuie utilizat in aer liber.

7. Pentru a evita electrocutarea, cablurile, mufele si carcasa aparatului nu
trebuie scufundate in apa sau alte lichide. Nu utilizati aparatul cu mainile
ude.

8. Cablul de alimentare trebuie conectat si deconectat numai atunci cand
nu este setata nicio temperatura.

9. Scoateti cablul de alimentare din priza cand nu utilizati aparatul si
inainte de a-l curata.

10. Nu asezati aparatul pe sau in apropierea suprafetelor care se pot
incalzi (plita, arzator cu gaz, cuptor etc.).
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11. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea unei mese sau
a unui blat.

12. Verificati regulat cablul de alimentare pentru a detecta eventualele
deteriorari.

13. Un aparat cu cablu sau stecher deteriorat nu trebuie conectat sau
utilizat. Pentru a evita pericolele, un cablu de alimentare deteriorat
trebuie inlocuit de catre producator sau de catre o persoana calificata.

14. Aparatul trebuie conectat la un sistem de impamantare.

15. Aparatul trebuie conectat la un dispozitiv de protectie impotriva
curentului de defect cu un curent diferential nominal de maximum 30 mA.

16. Aparatul nu trebuie utilizat cu carbune sau alte surse de energie, ci
numai cu sursa de energie pentru care a fost proiectat (electricitate).

17. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

18.Nu transportati si nu mutati aparate fierbinti.

19. Utilizati aparatul intr-un mediu cu temperatura maxima de 40 °C.
20. Orificiile de aerisire nu trebuie blocate.

21. Asezati aparatul pe o suprafata stabila si uscata, la o distanta minima
de 20 cm de pereti si suprafete sensibile la caldura.

22. Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate de producatorul
aparatului poate provoca accidente.

23. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de curatare.

24. Aparatul nu trebuie curatat prin scufundare, cu jet de apa sub presiune
sau cu un aparat de curatat cu abur.

25. Nu utilizati produse care contin clor pentru curatarea suprafetelor din
otel inoxidabil.

26. Daca se utilizeaza un cablu prelungitor, acesta trebuie sa fie complet
desfacut pentru a evita supraincalzirea cablului.

27. Nu introduceti folie de aluminiu sau alte materiale sau obiecte intre
placa si carcasa (zona de ventilatie).

89



28. Daca aparatul este deteriorat, adresati-va distribuitorului.

29. Orificiile de ventilatie din placa de baza de sub carcasa nu trebuie
acoperite.

30. Aparatul este echipat cu un dispozitiv de siguranta termica care
impiedica supraincalzirea. Daca aparatul se opreste automat, lasati-| sa se
raceasca si apasati butonul de resetare manuala din partea din spate a
aparatului.

31. Acest produs poate prezenta defecte estetice sau pete. Acestea sunt
rezultatul diferitelor faze de productie. Sunt normale atata timp cat nu
afecteaza functionarea aparatului (zgarieturi, modificari de culoare etc.).

32. Va recomandam sa pastrati ambalajul original si sa depozitati aparatul
in acesta.

33. Va rugam sa pastrati acest manual de utilizare.
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Descriere tehnica

Aparatul electric pentru clatite Foodis este usor si comod de utilizat. Este
echipat cu placi din fonta. Elementele de incalzire asigura o distributie
uniforma a caldurii si garanteaza clatite perfect coapte.

Aparatul este destinat utilizarii profesionale.

Carcasa din otel inoxidabil

Placa din fonta cu diametru de 40 cm

Termostat cu reglare a temperaturii de la 140 la 300 °C
Indicator de incalzire

Comutator pornit/oprit

Alimentare monofazata 230-240 volti/50-60 Hz

Simbolurile utilizate pe aparat au urmatoarele semnificatii:

& Avertisment: suprafata fierbinte

i Nota: egalizare de potential
A Avertisment: pericol de electrocutare

€

Marcaj CE
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Primirea si despachetarea aparatului

Tn cazul aparitiei unor probleme, va rugdm s3 notati rezervele si s3
descrieti cu exactitate daunele constatate la livrare pe avizul de livrare al
transportatorului. Eventualele deteriorari survenite in timpul transportului
trebuie semnalate transportatorului in termen de 24 de ore de la receptie,
prin scrisoare recomandata cu confirmare de primire.

Scoateti aparatul din ambala;j.
Asezati aparatul pe o suprafata stabila, usor de curatat.

Pastrati o distanta minima de 20 cm fata de peretii sensibili la caldura,
pentru a evita supraincalzirea si eventualele deteriorari.

Asezati aparatul astfel incat partea superioara sa se afle la o inaltime de
85-95 cm deasupra solului.

Daca aparatul pentru clatite trebuie amplasat in apropierea peretilor,
mobilierului sau a altor obiecte, asigurati-va ca acestea sunt fabricate din
materiale neinflamabile.

Daca aceste obiecte sunt din materiale inflamabile, trebuie acoperite in
mod sigur cu un material adecvat, izolator termic si neinflamabil.

Asigurati-va, de asemenea, ca racordurile aparatului nu sunt strivite sau
deteriorate in alt mod Tn timpul instalarii. Acest lucru ar putea afecta
functionarea aparatului si ar putea duce la alte riscuri de siguranta.

Compania Foodis nu isi asuma nicio raspundere pentru daunele materiale
si personale cauzate de instalarea sau utilizarea incorecta a aparatului.
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Conectarea la retea

Aparatul este conceput pentru conectarea la o retea monofazata de 240
volti si trebuie conectat cu o priza bipolara de 16 amperi cu conductor de
protectie. Un cablu de alimentare cu priza de protectie este inclus in
livrare.

Arderea placii pentru clatite

Tnainte de prima utilizare, placa pentru clatite trebuie arsa. Pentru
aceasta, utilizati un ulei alimentar fara aditivi, pentru a obtine un strat de
ardere optim. Acest strat trebuie sa fie de culoare maro inchis si sa aiba
aspect de lac. Procedati dupa cum urmeaza:

Porniti aparatul pentru clatite.
Tncalziti aparatul la 250 °C.
Coaceti primele 4 ture:

Puneti 1 lingurita de ulei vegetal pe tava si distribuiti-l uniform. Lasati
uleiul sa se usuce pana cand nu mai iese fum (aproximativ 5-10 minute).

Procesul de ardere 5 pana la 9:

Reduceti cantitatea de ulei la % lingurita si distribuiti-l uniform. Asteptati
din nou pana cand uleiul s-a uscat si nu mai iese fum (aproximativ 5-10
minute).

Ultima runda
Stergeti placa fara a adauga ulei.

Dupa ardere, placa trebuie sa aiba o culoare maro deschis si sa arate ca si
vopsita.

Prin aceste etape veti obtine un strat de ardere de inalta calitate, care
imbunatateste durata de viata si performanta placii pentru clatite.
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Utilizare

Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabila. Nu utilizati pe suprafete
sensibile la caldura.

Placa pentru clatite trebuie sa fie arsa inainte de coacere.

Temperatura optima de coacere pentru clatite este de aproximativ 200-
230 °C.

Ungeti usor placa inainte de a coace prima clatita sau intre coaceri.
Turnati o lingura de aluat pe placa fierbinte.
Tntindeti aluatul cu un distribuitor de aluat.

Coaceti in functie de consistenta aluatului si de temperatura (timpul de
coacere corect se determina dupa cateva incercari).

Tntoarceti clititele cu o spatuld pentru clitite.

Nu folositi umpluturi care ar putea deteriora acoperirea placii pentru
clatite (de exemplu, lamai sau rosii).

Stergeti placa intre coaceri pentru a indeparta resturile de aluat.

Pentru prepararea aluatului, va recomandam amestecul nostru pentru
coacere Foodis. Puteti comanda amestecul pentru coacere oricand din
magazinul nostru online www.foodis.eu (cod articol FOMIX-5).
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Curatare si intretinere

Pentru a asigura intretinerea si curatarea optima a aparatului, va rugam sa
respectati urmatoarele instructiuni:

Opriti aparatul si lasati-| sa se raceasca.

Tnainte de curdtare, scoateti stecherul din priz3 si |asati aparatul s3 se
raceasca complet.

Curatati carcasa cu apa calduta si putin detergent de vase. Pentru
murdaria persistenta, puteti utiliza detergenti speciali disponibili in
comert. Nu utilizati insa detergenti abrazivi sau perii metalice.

Nu scufundati aparatul in apa si nu il expuneti la jeturi de apa sub presiune
sau sub presiune scazuta.

Nu este permisa curatarea cu un aparat cu abur.

Datorita temperaturii de functionare, este normal ca otelul inoxidabil al
carcasei sa se coloreze in maro in timp.

Dupa utilizare, stergeti placa numai cu apa.

Placa nu trebuie lustruita, deoarece acest lucru poate deteriora stratul de
protectie.

Tnainte de fiecare utilizare si intre procesele de coacere, placa pentru
clatite trebuie unsa cu grasime. Stratul de grasime protejeaza si intretine
placa, dar nu trebuie sa fie prea gros. Un strat prea gros poate impiedica
procesul de coacere si poate duce la desprinderea sau exfolierea placii,
ceea ce poate avea ca rezultat un aspect sfaramicios.

Indepértati regulat stratul de carbonizare cu o piatra de slefuit.

Nu utilizati aparate electrice de slefuit pentru a indeparta stratul de
acoperire al placii.

Daca respectati aceste instructiuni, puteti fi siguri ca aparatul dvs. de
clatite va fi intotdeauna in stare optima si va avea o durata lunga de viata.
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Garantie si service

Conditii de garantie:

Acordam o garantie de un an pentru piesele de schimb ale acestui aparat.
Avem grija ca fiecare aparat sa fie livrat in stare perfecta. Daca constatati
defecte la despachetare, va rugam sa le semnalati transportatorului in
termen de 48 de ore. in cazul unor defectiuni in perioada de garantie, v
rugam sa ne contactati.

Garantia nu acopera:

Uzura normala care nu afecteaza functionarea aparatului, cum ar fi
zgarieturi, lovituri sau modificari de culoare.

Daune cauzate de influente externe, utilizare necorespunzatoare,
modificari ale produsului sau nerespectarea instructiunilor de utilizare.

Daune cauzate de cadere sau lovire.

Va multumim pentru sugestiile si feedback-ul dvs. pentru imbunatatirea
produselor noastre.

Instructiuni de eliminare:

Simbolul ===, cosului de gunoi barat de pe produs sau pe ambalajul
acestuia indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu
deseurile menajere obisnuite la sfarsitul duratei sale de viata. Tn schimb,
acesta trebuie dus la un punct de colectare adecvat pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
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Puteti returna aparatul vechi:
La achizitionarea unui aparat nou echivalent in punctul de vanzare.

la un punct local de colectare (de exemplu, centrul de reciclare sau
centrele speciale de colectare).

Prin eliminarea corespunzatoare a acestui produs, contribuiti in mod
semnificativ |la protectia mediului si a sanatatii. Reciclarea contribuie la
conservarea resurselor naturale.

Pentru mai multe informatii despre reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati autoritatile locale, centrul de reciclare, magazinul sau
distribuitorul specializat.
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